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2 Instrucciones de seguridad

2.1.1 Riesgo para el consumidor

&Waming Puede resultar herido si no se siguen bien las instrucciones .
Siga los siguientes puntos:

Lea atentamente las instrucciones antes de usarlo;

No utilizar si la maquina esta rota o dafada;

No se permite cambiar los dispositivos internos;

No se permite tocar los componentes de alta temperatura;

Su equipo puede ser utilizado por nifios a partir de 8 afios y por personas con discapacidad fisica, sensorial o mental.
capacidades o de menor nivel de experiencia y conocimientos cuando estén supervisados o hayan sido formados en el
uso seguro del equipo;

Cuidar de los nifios. No se permite que los nifios jueguen con el equipo;

No se permite que los nifios limpien y realicen el mantenimiento de las maquinas;

La maquina esta instalada en un sitio obvio;

El uso y la operacién del autoservicio deben ser supervisados por personal capacitado para garantizar el cumplimiento de las normas de mantenimiento.

regulaciones y para resolver problemas de uso en cualquier momento;

Tolva de granos solo para frijoles, tolva de polvo solo para polvo y salida manual solo para pastilla limpiadora.

A Warnmg Electric Shocks El uso inadecuado de equipos eléctricos puede provocar una descarga eléctrica .

Siga los siguientes puntos:
Los trabajos en equipos eléctricos sélo pueden ser realizados por profesionales eléctricos;
La maquina debe estar conectada con un circuito de conexion por fusible (conexién por proteccion selectiva);
Respetar las correspondientes normas de baja tension y de seguridad locales y regionales;
La conexion debe obedecer la normativa para evitar la electronica;
El voltaje debe coincidir con la placa de caracteristicas;
No toque partes vivas;
Apague durante el mantenimiento, desconecte la maquina;

El reemplazo del cable solo esta permitido a un técnico profesional capacitado.

/N\Warning

Las bebidas con aditivos o residuos pueden provocar alergias.
Siga los siguientes puntos:

En autoservicio, verificar posibles productos alergénicos listados en la maquina de café;

En autoservicio consultar posibles productos alergénicos con persona profesional.

/\Warning

Existe el riesgo de intoxicarse al tocar los polvos de limpieza .

Siga los siguientes puntos:

Mantenga siempre las pastillas de limpieza fuera del alcance de nifios y personas no autorizadas;

No comer ni beber productos de limpieza;
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No mezcle productos de limpieza con otros quimicos;

No agregue productos de limpieza en el recipiente de leche;

No agregue productos de limpieza en el tanque de agua;

Los productos de limpieza y descalcificantes deben utilizarse segun las instrucciones (siga la etiqueta);

No comer ni beber durante el uso de productos de limpieza;

Se debe garantizar una buena ventilacion al utilizar productos de limpieza;

Utilice guantes ;

Lavese las manos inmediatamente después de usar productos de limpieza.

ACautlon Scald Es peligroso quemarse ; mantenga las manos alejadas de la salida de vapor .
A Caution Scald Alta temperatura en la salida y en el sistema de preparacién , enjuague el sistema de preparacion solo después de que se haya enfriado .
A\ Caution Crushing

Existe riesgo de ser aplastado al tocar cualquier parte activa . No meta las manos en la tolva de granos , polvo

recipiente y sistema de preparacién durante el trabajo.

2.1.2Méquina riesgosa

/M Warning P . — :
a maquina puede causar impurezas y dafios si no se instala correctamente .
Siga los siguientes puntos:
Si la higiene es inferior a 5°dHK, instale un filtro de agua, de lo contrario la maquina podria dafiarse;
Cierre el agua del grifo (las maquinas estan instaladas con conexién de agua del grifo), luego apague el interruptor o el enchufe;
Respete las normas de seguridad regionales locales y de bajo voltaje correspondientes;
Si la maquina no tiene agua, no la encienda. De lo contrario se dafara la caldera;
El Dr. Coffee sugiri6 instalar una valvula de retencion en el tubo de agua, en caso de fuga de agua por la grieta del tubo;
Si la maquina deja de funcionar por un tiempo, se debe realizar una limpieza profunda antes de preparar el café;
Evitar que las maquinas de café se vean afectadas por el mal tiempo;
Verifique los errores Unicamente con los técnicos;
Utilice accesorios originales de Dr. Coffee;
Comuniquese con el equipo de servicio posventa para realizar el reemplazo si encuentra dafios en la superficie;
No esta permitido lavar la maquina con agua o productos de limpieza a vapor;
No coloque la maquina en un lugar donde pueda salir agua;
Tolva de granos solo para frijoles, tolva de polvo solo para polvo instantaneo, salida manual solo para tabletas;
No se permite café seco congelado, de lo contrario la cafetera se atascara;
Si se entrega a menos de 10 , antes de encender la maquina de café se debe colocar tres horas a temperatura ambiente.
recuperarlo después del envio; de lo contrario, podria producirse un riesgo de cortocircuito o dafios a los componentes eléctricos;

Se debe utilizar el nuevo kit de mangueras (manguera de agua potable/aguas residuales) suministrado con la maquina y no utilizar mangueras viejas.
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3 Introduccién a la estructura

3.1 Descripcion general

Minibar modelo S2 (Lado frontal de la maquina de café)

POWDER HOPPE

TOUCH SCREEN

WATER TANK GATER

GROUNDS CONTAINER

WATER TRAY

Modelo de minibar TRASERO

CABLE DE ALIMENTACION

BOTON DEL INTERRUPTOR DE ENCENDIDO
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BEAN HOPPER

HOT WATER BUTTON

STEAM WAND BUTTON

HOT WATER POLE

STEAM WAND

COFFEE OUTLET

CUP HOLDER PLATE

ENTRADA DE AGUA

TUBO DE DESAGUE
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32 Descripcién general de los componentes internos

Mini Bar modelo S2  Interno, desde el lado izquierdo

Grupo HMI

Potencia de conmutacién ~
MOTOR MEZCLADOR

. MEDIDOR DE CORRIENTE
GRUPO DE VALVULAS DE ENTRADA DE AGUA

Mini Bar MODELO S2 INTERNO, DEL LADO DERECHO

VALVULA DE PINZAC

= CONTROLADOR DE TEMPERATURA

GRUPO DE CALDERAS DE VAPOR®; COMO CALDERA DE AGUA

VALVULA DE SEGURIDAD DE VAPOR

VALVULA PARA AGUA FRIA

SALIDA DEL CAFE

SALIDA
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Modelo Mini Bar S2 (Descripcion general interna desde arriba)

Vlvula solenoide del dispensador de agua caliente

Solenoide de salida de vapor
Entrada de tabletas quimicas

Valvula solenoide de varilla de vapor

Valvula solenoide de poste de agua caliente -

Engranaje de ajuste de la amoladora

Ducto de escape

Motor de

Valvula de regulacién de presion

Grupo cervecero motor

Valvula solenoide de agua caliente

Valvula de entrada de agua de caldera de vapor =

Modelo Mini Bar S2 (Vista interna desde atras)

Tablero de control principal T~
P
Grupo de controladores de membrana ~
PCB de deteccion de palanca de agua
<z

Grupo de bomba de agua izquierda " Grupo de bomba de agua derecha
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4 Descripcién general del circuito de agua

4.1 Circuito de Agua Minibar-S

Minibar S water way

Coffee brewing

pressure release SR CRing

coffee

Water tank

Wates from

Ieed coffea/water
draining By path
> <

v

Hot water safety fuse
» »
Oﬁ 5Bar "

Coffee brewing

pressure releage

Steam safety fuse

= ém_ww.. i

Milk foam

¥

Air inlet
Air inlet hole¥alve

\kl, inch valve
. m . Water tray

Quantity of soenoid valve:

1. Three way hard tubes solenoid valve: 2pcs
2. Two way hard tubes solenoid valve: B pcs
3. RPE water inlet solenoid valve : 1 set

4. Air inlet valve: 1 pcs

-
»
Normal
tempenture mﬁmh_ﬂﬂei
waler rinse
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Water tank

City Water

Quantity of solenoid valve:

1. Three way hard tubes solenoid valve: 2pcs
2. Two way hard tubes solenoid valve: 9 pcs
3. RPE water inlet solenoid valve : 1 set

4, Air inlet valve: 1 pcs

4.2 Circuito de Agua Minibar-S1

Minibar S1 water way

Coffee brewing
pressure release

Iced
coffee/water
draining

Hot water pole

2

Hot water
= 0 safety fuse
T ¥i5Bar 3
Coffee brewing
pressure release >
= 0 Steam safety fuse
= 5Bar =

_‘
valve
Air infet hole

Fresh milk

|® #_

Normal
temperature
water rinse

. Water tray

[
:
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4.3 Minibar-S2

Minibar S2 water way

Water tank

Water
from tank

City water supply

Quantity of solenoid valve:

1. Three way hard tubes solenoid valve: 2pcs
2. Two way hard tubes solenoid valve: 10 pcs
3. RPE water inlet solenoid valve : 1 set

4. Airinlet valve: 1 pcs

Coffee brewing

pressure release

ssure regulating
Coffee

Iced
coffee/water
draining

By path

»
»

Blender
S — Powder dinks

Hot water pole
S

P

Hot water

Y

0 safety fuse >
15Bar

Coffee brewing
pressure release

Steam safety fuse

A

;0%2 i

Steam
wand

¥

Milk foam

L9

v

Al inlet hole

Fresh milk

inch valve

of

MNormal
temperature
water rinse

. Water tray

4
Y
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5 Descripcion general de la conexién eléctrica de la PCB de control principal

5.1 Descripcién general de la conexion eléctrica de la PCB de control principal del Minibar-S

1 motor de suministro de polvo DC 24v 2 pines

1 sensor de tolva de granos de 4 pines Sensor Hall de amoladora de 3 pines 2 Valvula solenoide de liberacion de presion y enjuague con agua fria «2

2 Sensor de tolva de polvo de 4 pines \
2 pines

e % 3 Valvula solenoide de enjuague con vapor de 2 pines

4 motores mezcladores CC 24v 2 pines

3 Sensor de posicion de la tolva de polvo de 2 pines

Nota Por consecuencia de Top To

Cervecero Jardines
Sensor de bandeja de agua llena Motor Sensor de posicion de cafetera de 2 pines
Envase
Codificacion s
Maquina ensor

Aun no en uso Salida de 24 V CC del motor de la cafetera.

Interruptor de alimentacion DC 24v Entrada
Entrada transformador CA 20v

Paso de regulacion de presion en el motor

Comunicacién HMI

Aun no en uso

‘Tomacorriente de 24v CC para ventilador

Amoladora derecha salida DC 250v
AuUn no en uso

1 Electrovalvula agua caliente mezclador verde Bomba de agua izquierda salida AC 220v
2 valvula solenoide de entrada de agua de caldera de vapor plateada
3 valvula de liberacion de presion y entrada de agua de cerveza de color rojo oscuro

Bomba De Agua Derecha Salida AC 220v

4 Valvula Solenoide de Enjuague con Agua Fria Oscura

5 Salida de valvula de vapor amarilla por grupo de salida de bebidas

Transformador Salida CA 220v

6 Valvula de agua caliente rosa Salida por grupo salida de bebidas

7 Adn no en uso

8 Valvula de entrada BlueAir

9 Valvula de pellizco de tubo de leche naranja

10 Valvula de agua fria violeta Salida por grupo de salida de bebidas

11Vélvula de suministro de agua externa azul .
Aun no en uso

12Valvula de suministro de agua del tanque de agua verde

Nota: De arriba a abajo Caldera de vapor norte

Caldera de agua caliente norte

1 Sonda Nivel Agua Caldera Vapor 1pin Cambiar alimentacion

2 Caldera Agua Caliente NTC 2pin Flujo de agua Vapor Calnto No ciudad Suelo Ciudad Salida CA 220v
Tanque medidor Caldera Agua Entrada de cable Entrada de
3 Caldera De Vapor NTC 2pin < Sefal de agua I Caldera en eléctrico Tierra electricidad
Nivel | .
Nota: de arriba a abajo Detector usar
todavia

Manual de servicio TechCoffee Minibar S2
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5.2 Descripcion general de la conexion eléctrica de la PCB de control principal del Minibar-S1

1 sensor de tolva de granos de 4 pines 1 motor de suministro de polvo DC 24v 2 pines

Sensor Hall de amoladora de 3 pines

N

3 Sensor de posicion de la tolva de polvo de 2 pines 2 pines

2 Sensor de tolva de polvo de 4 pines 2 Valvula solenoide de liberacion de presion y enjuague con agua fria «2

Nota : por consecuencia de arriba hacia abajo e % 3 Valvula solenoide de enjuague con vapor de 2 pines

4 motores mezcladores CC 24v 2 pines

Cervecero
Sensor de bandeja de agua llena Motor Jardines Sensor de posicion de cafetera de 2 pines
Codificacion Envase
Maquina Sensor
Aun no en uso Salida de 24 V CC del motor de la cafetera.

Interruptor de alimentacion DC 24v Entrada

Entrada transformador CA 20v

Paso de regulacion de presion en el motor

Comunicacion HMI

AUn no en uso

‘Tomacorriente de 24v CC para ventilador

Amoladora derecha salida DC 250v

Aln no en uso

1 Electrovalvula agua caliente mezclador verde

Bomba de agua izquierda salida AC 220v
2 valvla solenoide de entrada de agua de caldera de vapor plateada
3 Entrada de agua y liberacién de presion de la cafstera de color rojo oscuro

Bomba De Agua Derecha Salida AC 220v

Valvula

4 Valvula Solenoide de Enjuague con Agua Fria Oscura

Transformador Salida CA 220v
5 Salida de valvula de vapor amarilla por grupo de salida de bebidas
6 Valvula de agua caliente rosa Salida por grupo salida de bebidas

7 Valvula solenoide de poste de agua caliente blanca
8 Azul Valvula de entrada de aire

9 Vélvula de pellizco de tubo de leche naranja

AUn no en uso

10 Valvula de agua fria violeta Salida por salida de bebidas

grupo
Caldera de vapor norte
11Valvula de suministro de agua externa azul

12Valvula de suministro de agua del tanque de agua verde Caldera de agua caliente norte

Nota: de arriba a abajo

Cambiar alimentacié
1 Sonda Nivel Agua Caldera Vapor 1pin -ambiar alimentacion

Deposito de agua

2 Caldera Agua Caliente NTC 2pin Cmd' ] 7 Salida CA 220v
Agua aldera Agua Eléctrico Entrada de
3 Caldera De Vapor NTC 2pin Sefial Nivel | Caldera L en I Cable electricidad
. . Detector o la iudas Tierra e
Nota: De arriba a abajo < usar ; -
todavia

Manual de servicio TechCoffee Minibar S2
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5.3 Descripcion general de la conexién eléctrica de la PCB de control principal del Minibar-S2

1 sensor de tolva de granos de 4 pines 1 motor de suministro de polvo DC 24v 2 pines

2 Sensor de tolva de polvo de 4 pines 2 Valvula solenoide de liberacidn de presion y enjuague con agua fria 2 2 pines
Sensor Hall?iamoladora de 3 pines

3 Sensor de posicion de la tolva de polvo de 2 pines 3 Valvula solenoide de enjuague con vapor de 2 pines
Nota Por consecuencia de Top To & % 4 motores mezcladores CC 24v 2 pines

Nota : Por consecuencia de izquierda a derecha

Cervecero
Jardines - .
Sensor de bandeja de agua llena Motor . Sensor de posicion de cafetera de 2 pines
Codificacién nvase
Maquina Sensor

Auln no en uso Salida de 24 V CC del motor de la cafetera.

Interruptor de alimentacion DC 24v Entrada
Entrada transformador CA 20v

Paso de regulacion de presion en el motor

Comunicacién HMI

Aln no en uso

‘Tomacorriente de 24v CC para ventilador

Amoladora derecha salida DC 250v
1 Aun no en uso

2 valvulas solenoides de varilla de vapor negras

Bomba de agua izquierda salida AC 220v
3 Electrovalvula agua caliente mezclador verde

4 valvula solenoide de entrada de agua de caldera de vapor plateada : J e
Bomba De Agua Derecha Salida AC 220v
53 Entrada y presion de agua de la cafetera de color rojo oscuro

Valvula de escape

X . . Transformador Salida CA 220v
6 valvula solenoide de enjuague con agua fria y oscura

7 Salida de vélvula de vapor amarilla por salida de bebidas
grupo
8 Valvula de agua caliente rosa Salida por salida de bebidas
grupo

9 Valvula solenoide de poste de agua caliente blanca

Aln no en uso
10 Vélvula de entrada de aire azul

11 Valvula de pellizco del tubo de leche naranja Caldera de vapor norte

12 Valvula de agua fria violeta Salida por salida de bebidas

grupo Caldera de agua caliente norte

Cambiar alimentacion
1 Sonda Nivel Agua Caldera Vapor 1pin

2 Caldera Agua Caliente NTC 2pin Agtia Vapor Suel Salida de 220v CA
Metro  1,0que Caliente g uelo Ciudad
! = Caldera
3 Caldera De Vapor NTC 2pin Sefal  Agua | Agua en Entrada gab'e Entrada de
. . 6 . Caldera L erra electricidad
Nota: de arriba a abajo Nivel usar de
Detector electricidad e

todavia |

Manual de servicio TechCoffee Minibar S2
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5.4 Descripcién general de la conexién de PCB HMI de la serie Minibar

Minibar-S

AUnN no en uso Modo de comunicacién 4G

Conectar a la PCB de control principal

; AUn no en uso

Conectar a la pantalla tactil
AUln no en uso o en
para sefal tactil

Parche USB
Luz RGB de pantalla tactil

(elevador o derecho es lo mismo)

Minibar-S1

Aln no en uso
Conectar al control principal

Botén y luz del poste de agua caliente.

AUn no en uso Conectar a la pantalla tactil

Luz en grupo salida café
Parche USB
Luz RGB de pantalla tactil

(elevador o derecho es lo mismo)

Aun no en uso Conéctese a la pantalla tactil para visualizar

Minibar-S2 Varilla de vapgr NTC Modqﬁe comunicacion 4G

Botén y luz de la varilla de vapor
Conectar al control principal

Botén y luz del poste de agua caliente.

Aun no en uso Conectar a la pantalla tactil

Luz en grupo salida café
Parche USB

Luz RGB de pantalla tactil

(elevador o derecho es lo mismo)

AuUn no en uso Conéctese a la pantalla tactil para visualizar

Manual de servicio TechCoffee Minibar S2
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6 DATOS TECNICOS
6.1 Capacidad de salida

Basado en DIN18873-2, produccién por hora:

Modelo Minibar-S Minibar-S1 Minibar-S2
Produccién diaria 200 tazas
Café exprés
. 100 tazas
(Taza mediana 50ml)
Produccién
capacidad por Americano 80t
azas
Hora (Taza mediana 210ml)
Capuchino
80 tazas
(Taza mediana 200ml)
Agua Caliente por hora 30L
Capacidad del tanque de agua 4L
Capacidad de la tolva de granos 14009
Capacidad de la tolva de polvo

Leche en Polvo600g/Chocolate1000g

Capacidad del contenedor de terrenos

70 unidades (10 g/unidad).
Capacidad de la bandeja de agua 1.5L
6.2  Especificacion
Modelo Minibar-S Minibar-S1 Minibar-S2
Voltaje 220v-240v~ 50/60Hz
Fuerza

2700-3100W

Juego de tubos de conexion Tubo metalico G3/4" a 3/8"

Tubo metalico G3/4" a 3/8" Tubo metalico G3/4" a 3/8"
Rango de presién del suministro de agua Max. 0,6 MPa Max. 0,6 MPa Max. 0,6 MPa
Dimension (W*L*H) 340*545*620mm
Peso 25,5 kilos

Manual de servicio TechCoffee Minibar S2



Machine Translated by Google

7 Instruccion de la interfaz de operacion del software

7.1 Pantalla de inicio de bebidas

Ristretto 2 Ristretto

2 Espresso

-

Coffee Crema

Ristretto

Espresso

Americano

Manual de servicio TechCoffee Minibar S2
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Pantalla de inicio de bebida

1. Toca cualquier imagen para tomar café; (ver detalles en el manual de usuario)
2. Deslice el panel tactil para pasar la pagina; (ver detalles en el manual de usuario)
3 Icono de sefial, representa la sefial 4G fuerte o débil;

(Solo disponible para maquinas con funcion 10T)
4 Datos y hora en la esquina superior derecha, configuracion disponible en el Mend
5. Debajo del nombre de la bebida se muestra el precio de cada taza.

(Solo disponible para maquinas con funcién 10T)

Configuracién de idioma

1. Ingrese a la interfaz de configuracién tocando el icono de la Bandera Nacional en la esquina superior izquierda, luego
Elija el idioma tocando la bandera nacional correspondiente.

Lenguaije dual:

Grifcu"a" para activar la pantalla bilingiie (cuando el idioma del sistema no es el inglés)

Activado: el nombre de la bebida en la primera linea esta en el idioma establecido en el menu, el

La segunda linea esta en inglés. .

Desactivado: el nombre de la bebida esta en el idioma configurado tnicamente en el mend.

Activar : el nombre de las bebidas es el idioma del sistema; El segundo idioma es el inglés.

Apagar : el nombre de las bebidas es el mismo que el idioma del sistema.
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7.3 Menu contextual

Mend breve
Toque el ch apareceré el menu de acceso directo;
Milk Rinse

Ristretto 2 Ristretto

Powder Rinse One-Button Maint.

< S

2 Espresso Service Menu Wipe Protect

Q - Information Power OFf

&

Americano Coffee Crema

Enjuague de cerveza

Shortcut Menu Brewer Rinse
. Toque "Brewer Rinse” para ver la interfaz arriba de "Atras o Aceptar” para su eleccion.

La maquina procederé al proceso de enjuague si no hay respuesta en 10 segundos.

Brevear Rinse Brewer Rinse” y manténgalo presionado durante 3 segundos para ingresar a “Brewer Deep Clean” (consulte

detalles en el manual de usuario)

En 5s, no se ha dado ninguna orden, la maquina lo tratara como "SI" y comenzara a

Powder Rinse

enjuague la cafetera.

@ Toque prolongadamente "Brewer Rinse" durante 3 s, entrara en la operacion Brewer Deep Clean.

Service Menu Wipe Protect interfaz. (Para conocer los pasos de operacion detallados, consulte el manual del usuario)

@ O

Information Power OFff

Tips: Please Click The "OK" Butt Start Brewing

Cancel

Shortcut Menu Milk Rinse
Enjuague de leche
Toque "Enjuague de leche” para ver la interfaz arriba de "Atras o Aceptar” para su eleccion.
; La maquina procedera al proceso de enjuague si no hay respuesta en 5 segundos.
Brewer Rinse Milk Rinse
En 10's, no se ha dado ninguna orden, la maquina lo tratara como "SI* y comenzara a
enjuague la cafetera.
One-Button Maint.
Toque prolongadamente “Enjuague con leche" durante 3 segundos y entrard en la operacion de limpieza profunda con leche.

o
@-\ interfaz. (Para conocer los pasos de operacion detallados, consulte el manual del usuario)
5y

Service Menu Wipe Protect

O, O

Tips: Pleas

Information Power OFf
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7.3.3 Enjuague en polvo

Brewer Rinse

Powder Rinse

&

Service Menu

®

Information

Milk Rinse

‘One-Button Maint.

)
(@
~

Wipe Prote:

O

Power OFf

Cancel

7.3.4 Principal de un botén

Shortcut Menu

Brewer Rinse

Powder Rinse

©

Service Menu

@

Information

One-Button Maintenance

One-Button Maint

>
3
R

Wipe Protect

O

Power Off

Cancel

7.3.5 Manual de servicio

Shortcut Menu

Brewer Rinse

Powder Rinse

&

Service Menu

6

Information

One-Button Ma

Power Off

Manual de servicio TechCoffee Minibar S2

Enjuague en polvo

Toque "Enjuague en polvo" para ver la interfaz arriba de "Atras o Aceptar” para su eleccion, maquina

procedera al proceso de enjuague si no hay respuesta después de 10 segundos.

Mantenimiento con un botén

Toque "Mantenimiento con un botén". para ver la interfaz arriba de "Atras o Aceptar” para su eleccién,

La maquina continuaré con el proceso si no hay respuesta en 10 segundos.

Manual de servicio

Toque "Ment de servicio”, la maquina le pedira que ingrese la contrasefia. (Ver detalles en el siguiente

capitulo)
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7.3.6 Proteccion contra borrado

Limpiar proteger

Toque "Wipe Protect!, solo apareceran las palabras "Wipe Protect" después de 10 segundos.

cuenta regresiva para borrar la pantalla

Toque "Wipe Protect" y manténgalo presionado durante 3 segundos para ingresar al proceso de "Descalcificacion”. (Ver

detalles en el manual de usuario)

7.3.7 Informacion

Copa total

Information Information

Total Cups : 0 roduct Cup
% Maint. Records
Soft. Version

) Machine Info

[E Log

Total Cup

Americano

Fuente de datos: toque la “Flecha” para elegir la cantidad de “Copa de producto” o “Copa de prueba”

Seleccién de fecha: seleccione el periodo de fecha de los datos;

Seleccion de hora: seleccione el periodo de tiempo de la fecha

Taza Total: La cantidad de tazas bajo la condicion seleccionada (La cantidad de cada tipo

de bebida est disponible)

En esta pégina, el nimero total de tazas también esta disponible para cada bebida durante el

periodo de tiempo elegido.

Bebidas Eliminadas: la informacién de las tazas de las bebidas que se han eliminado.

Mantenimiento. Registro

Maint. Records

p Clean

Clean

Mantenimiento. Registros: La cantidad de tiempo de mantenimiento;

En esta pagina, el registro de mantenimiento esta disponible para cada tipo de mantenimiento.
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Version suave

Software Version

Version de la placa base: Informacion de la versién actual del software de la placa base;
Mainboard Version

Version HMI: Informacion de la version actual del software de la placa base;

HMI Version V4.1.2.201208

SIN de la maquina: Numero de serie de la maquina;

Versién DB de bebidas: la informacién de la version actual de la bebida.

" ~ Parametro de la maquina. Versién de DB; el parametro de maquina actual. Informacién de la version
Machine Param.

Version

2 Version del sistema: la informacion actual de la version entre nucleos del sistema.
System Version

Return

Informacién de la maquina.

nBER

Informacién de la méquina: escanee Ia imagen QR para ver la informacién a continuacién;

1. Modelo: Modelo de la maquina;

2. Version de HMI: Informacién de la version actual del software de HMI;

3. Version de control: Informacion de la version actual del software de la placa base;

4. IMEI: Ia informacién IMEI del modelo 4G; (Esta funcion solo esta disponible para modelos 10T).
123456789123456 78 5. Nimero de SIM: La informacion de la tarjeta SIM; (Esta funcién solo esté disponible para modelos 10T)
123456789123456 789 6. No de IOT: El nimero de 10T en la maquina; (Esta funcién solo esté disponible para 10T

10T No: 123456789123456789 modelos.)

Enterpri 2345678 7. Namero de empresa: el nimero de empresa a la que pertenece esta maquina; (Esta funcion es

Net State: PO solo disponible para modelos 10T)

8, Estado de la red: la red esta conectada o no.

7.3.8 Apagar

Power Off

Apagado

Toque "Apagar” para ver la interfaz arriba de "Atras o Apagar" para su eleccion.

La maquina precedera al proceso si no hay respuesta en 10 segundos. Iniciar proceso de enjuague

antes de apagar

Toque "Aceptar”, comience a enjuagar autométicamente, la pantalla se apagaré y se apagaré (presione mas de

5 segundos para despertar la méquina)

Toque "Cancelar" y regrese al nivel superior automaticamente.

Cancal

Manual de
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8 MENU DE SERVICIO

i€ Please Input Password Método de entrada

Shortcut Menu

Paso 1: Toque "Men( de servicio” para ingresar (como se muestra en la imagen a continuacion):

Brewer Rinse Milk Rinse

Paso 2: Ingrese la contrasefa correcta; presiona OK";

Nivel de contrasefia:

Powder Rinse One-Button Maint Contrasefia principal: el nivel mas alto, todos los accesos al menu de servicio (incluidas las bebidas).

Armado, Mantenimiento, Armado de Méquinas, Ing. C: ion; la fi es 1809)
N
>
@ ; ~
Contrasefi Nivel acceso limitado al Menu de Servicio (Incluyendo Bebidas)
Service Menu Wipe Protect
[& 6 c 6n de Méquinas, la contrasefia predeterminada es 1709)
@ Contrasefia terciaria: nivel terciario, acceso limitado al servicio (solo 6n de bebidas

Information
la contrasefia es 1609);

Service Menu

Paso 3: Interfaz del menu de servicio;

Drinks Setting Maintenance

& Zi

Machine Setting Eng. Setting

Manual de servicio TechCoffee Minibar S2
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8.1 AJUSTE DE BEBIDAS
Drinks Selection

Configuracion de bebidas: toque la imagen de la bebida para modificar los parametros.
S q

Ristretto 2 Ristretto

&

Espresso

Americano Coffee Crema

8.1.1 Cambio de posicién de bebidas

Position Change

ToqLEy luego toque la posicion de objetivo. Haz clic en la imagen de la bebida que necesitas

intercambiados para lograr la posicién de intercambio de las dos bebidas;

Espresso 2 Espresso

Americano

8.1.2 Eliminar bebidas

=
&

Toqn en la interfaz para ver la interfaz a continuacion.

Cancelar: cancelar este proceso

Aceptar: eliminar esta bebida;

Z Espr

Americano

Coffee Crema
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8.1.3 Configuracion de pardmetros de bebidas

Drinks Selection

2

d' LP

Y
i y

Ristretto 2 Ristretto

Espresso

Americano

QTechCoffee

Toquﬂara ver la interfaz de configuracion de parametros.

I | ESPRESS0 COFFEE MACHINE

Drinks Setting
nk Name Ristretto

Change To

ink Lock

nall Cup

Medium Cup

Cancel

Manual de servicio TechCoffee Minibar S2

8.1.3.1 Nombre de la bebida
Este es el nombre de la bebida;
8.1.3.2 Cambiar a
Complete el espacio en blanco con el nombre de la nueva bebida.
8.1.3.3 Cambio de imagen
Paso 1: toca "la imagen que se muestra” para ver todas las imagenes de bebidas disponibles
(Si el disco U esta conectado, aparecerén todas las imagenes disponibles)
Paso 2: toca la imagen objetivo para reemplazar.
Toca "GUARDAR'". Cambio de imagen logrado.
Requisitos para U-Disk:
Capacidad de memoria: No mas de 32 GB;
Puerto: USB 1.0 0 USB 2.0;
Formato: FAT o FAT32;

Las imagenes deben estar en el directorio raiz del U-Disk.

Requisitos de las imagenes de bebidas : (El nombre podria ser

Palabras o nimeros en inglés SOLAMENTE.
Serie F2:
Tamano de imagen: 332x332 pixeles; Formato : png; Tamafio de archivo: Menos de 100 KB;
Serie de cafeteria :
Tamano de imagen: 332x332 pixeles; Formato : png; Tamafio de archivo: Menos de 100 KB;

Serie MiniBar :

Tamaiio de imagen: 410x410 pixeles ~ Formato :png ~ Tamario de archivo: Menos de 100 KB;;
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Drinks Setting 8.1.34 Pago de bebida
Drink Name Ristretto Grifo" D para activar o desactivar la funcion de pago. El precio de la bebida sera
Change To se muestra debajo del nombre de la bebida.

(Esta funcion solo esta disponible para modelos 10T).

8.1.35 Bloqueo de bebida

Grifo'D para activar o desactivar esta funcion. La bebida bloqueada estara al final.

pagina en la interfaz de configuracion de bebidas y habra un bloqueo en ella
Drink Payment

Si la bebida bloqueada no se mostrara en el menu de bebidas;

Drink Lock

8.1.3.6 Taza pequefia

Grifo'D para activar o desactivar esta funcién;

(Naranja: encender, Gris: apagar)

Small Cup

Big Cup

Cancel

8.1.3.7 Copa mediana
Grifo'D para activar o desactivar esta funcion.

(Naranja: encender, Gris: apagar)

8.1.3.8 Taza grande
Grifo'D para activar o desactivar esta funcion;

(Naranja: encender, Gris: apagar)

8.1.3.9 Seleccién del tipo de copa

Drinks Setting

Configure los parametros para los tres tipos de tazas, presione el botén Guardar para guardar la configuracion.

Rango de opciones : taza pequefia, taza mediana, taza grande

8.1.3.10 Motivos

Nivel de gramo de molienda, nivel de configuracion: 1~ 5, detalles como se muestra a continuacion:

El peso de estos datos se calcula segln la “configuracién predeterminada de fabrica”.

Los datos son el valor experimental solo como referencia. Si la diferencia esta sujeta

a las condiciones reales. (Tolerancia: +1g):

Tabla de comparacion:

Jardines 1 2 3 4 5

Gramo 79 129 149 169 219

8.1.3.11 Pre-elaboracion(es)
Cancel
Tiempo de remojo previo del café en polvo, unidad: S, nivel de configuracién: 0~5

8.1.3.12 Café (ml)
La cantidad de café que sale, unidad: ml. Nivel de configuracion: Ver la pantalla numérica en
la interfaz, diferentes bebidas con diferentes limites de valor de bebida.
8.1.3.13 Agua fria (ml)
La cantidad de agua a temperatura normal que sale, unidad: ml. nivel de configuracién: Consulte la
Pantalla numérica en la interfaz, bebida diferente con valor de bebida diferente

limites.
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Drinks Setting

[ Medium cup _ 8.1.3.14 indice de circulo
Grounds 3 Horarios de trabajo del cervecero en la elaboracién de bebidas. Opciones: 1~5
Pre-Brewing (s) 8.1.3.15 Presion de preparacion
Coffee (ml) La presion de preparar café Eleccion: Si, No (S significa preparar café con prensa; No significa preparar

arm Milk (s| " .
café sin presion)

Milk Foam

8.1.3.16 Tolva izquierda (g)

La cantidad de unidad de polvo: g Rango de configuracién: consulte la entrada del valor de la pantalla

Hot Water (ml)
interfaz. Diferentes bebidas tienen diferente tolerancia.

1dex

8.1.3.17 Agua caliente (ml)

La cantidad de agua caliente Unidad: ml Rango de configuracién: consulte el valor de la pantalla

interfaz de entrada. Diferentes bebidas tienen diferente tolerancia.

8.1.3.18 Leche(s)

El tiempo de salida de leche Unidad: s Rango de configuracién: Consulte la entrada del valor en pantalla
interfaz. Diferentes bebidas tienen diferente tolerancia.

8.1.3.19 Espuma(s) de leche
El tiempo de salida de espuma de leche Unidad: s Rango de configuracién: consulte el valor de la pantalla
interfaz de entrada. Diferentes bebidas tienen diferente tolerancia.

8.1.3.20 Pausa

La méaquina hara una pausa entre dos pasos, Unidad: s.

Rango de 6n: verifique el io, las dif bebidas pueden ser diferentes.

8.1.3.210
El orden de salida del material durante la preparacion del café.
Drinks Setting
: : Diferentes iconos representan diferentes materiales.
Paso 1 ~ Paso 5 significa el orden de salida. Segun las demandas, deslice los iconos a los espacios en blanco.
de diferentes pasos.
(Si se llenan dos espacios en blanco en el mismo paso, los materiales saldran al mismo tiempo)
Prueba
Elaboracion de pruebas de bebidas con los parametros establecidos.
Ahorrar
Guarde los parametros.

Atras

Volver al menu anterior.

Cancel
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8.1.4 Crear nuevas bebidas

Drinks Setting

Grounds
Pre-Brewing
{ml)
Warm Milk (s)
lilk Foam
Powder (g)

Hot Water (ml)

Cancel

Toqu!ra crear una nueva bebida;

Nombre de la bebida

Introduzca el nombre de la bebida.

Cambio de imagen

Por favor informe 7.1.3.3

Blogueo de bebida

Por favor informe 7.1.3.5

Jardines

Por favor informe 7.1.3.10

Pre-elaboracion

Por favor informe 7.1.3.11)

Café

Por favor informe 7.1.3.12

Agua fria

Drinks Setting

Grounds

Pre-Brewing

Coffee (mi)

warm Milk (s)

Milk Foam

Powder (g)

Hot Water (ml)

Cycle

Brew. Press

Cancel

Por favor informe 7.1.3.13

indice de circulo

Por favor informe 7.1.3.14

Amoladora

Por favor informe 7.1.3.15

Elaborar cerveza. Presion

Por favor informe 7.1.3.16

Tolva izquierda

Por favor informe 7.1.3.17

Agua caliente

Por favor informe 7.1.3.18

Leche

Por favor informe 7.1.3.20

Espuma de leche

Por favor informe 7.1.3.21

Manual de servicio TechCoffee Minibar S2
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8.2 Mantenimiento

0
Maintenance Brewer Deep Clean

8.2.1 Limpieza profunda de la cafetera
Utilice mesas de limpieza profesionales para realizar una limpieza profunda. Sigue las instrucciones para terminar esto.
proceso.

rewer Deep Clean Milk Deep Clean Ver detalles en el Manual del usuario.

Descaling Water Draining

y the drip tray and

Maintenance
8.2.2 Limpieza profunda de la leche

Utilice mesas de limpieza profesionales para realizar una limpieza profunda. Sigue las instrucciones para terminar esto.

proceso.

Ver detalles en el Manual del usuario.
Brewer Deep Clean

Descaling Water Draining

Maintenance

8.2.3 Descalcificacion

Descaling

Utilice polvo de limpieza profesional para descalcificar. Sigue las instrucciones para terminar esto.

proceso.

Brewer Deep Clean Milk Deep Clean r Ver detalles en el Manual del usuario.

B

Descaling Water Draining

po!
ytton to th
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Maintenance

8.2.4 Drenaje de agua
Vaciar el agua restante en la tuberia interna de la cafetera para evitar que

de congelarse y causar grietas después del transporte a baja temperatura

Brewer Deep Clean Milk Deep Clean

ambiente.

Siga las instrucciones para finalizar este proceso.

Ver detalles en el Manual del usuario

Ster Draining

Step 1: Plea:

8.3 Configuracion de la maquina

Machine Setting Configuracion de la maquina

Maintenance Setting Toque el mend, acceda a la pagina de configuracion de la funcién jente, Ia funcién podria ser
® Time/Date activo después de tocar el boton de guardar
(1) Automatic

N EcoMode
s Unit

Password

Text Color Setting

RGB Setting

Child Lock Setting

Steam Setting

t Boiler Temperature
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8.3.1 Configuracion de mantenimiento

Calentamiento del cervecero

3¢ Maintenance Setting

Esto indica que Ia funcién de calentamiento de la cafetera se activa cuando el agua caliente fluye a través del
Brewer Warming Up

Todo el sistema de elaboracion de cerveza. Rango de cor 6n: NOI min10 min1

Brewer Deep Clean Setting (Cuj 0

o ejemplo: Ajuste “20 minutos mas tarde” que significa que sila cafetera
Milk Rapid Rinse Setting jemplo: Al que signiica q

no se utiliza después de 20 minutos, la maquina activara el modo de calentamiento
Milk Deep Clean Seti " e

der System Rinse Setting funcion.
ling Setting (Cups) Explicacién especifica de esta funcién: prepare cualquier bebida de café después de 20 minutos,
ling Setting (Ho Aparecera el mensaje "; Se esta calentando la cafetera?" , haga clic en "si", la maquina de café

Enjuagaré autométicamente el sistema de preparacion con agua caliente para lograr el efecto

de precalentamiento.

Limpieza profunda de cafetera (tazas)

Indica cuéntas tazas de café debe preparar la cafetera, la maquina

Cancel

Le indicara automaticamente que utilice las tabletas para una limpieza profunda del sistema de preparacion

La unidad es taza. Rango de configuracién: tome como referencia la pantalla. modelo diferente

Puede ser diferente

Por ejemplo: la configuracion es “1000”, significa que después de 1000 tazas, la maquina dara

Recordatorio: la cafetera requiere una limpieza profunda

i Enjuague de leche

Maintenance Setting

Esto indica que la funcion se activara después de la ion. Eleccion de 6n: No, Inmediato, 5
r Warming Up

min més tarde, 10 min mas tarde, 15 min més tarde, 20 min més tarde, 2 horas mas tarde
Brewer Deep Clean Setting (Cuj 0

Si es “No”", la funcién no se activara.
Milk Rapid Rinse Setting

Si es “Inmediato”, la funcion se activara después de cada taza de café con leche preparada.
Milk Deep Clean S

Si es "5 minutos mas tarde”, la funcién se activara 5 minutos después de cada taza de café con leche.

hecho.
ng Setting (Cups)

Enjuague profundo con leche (tazas)

Descaling Setting (Hours)

Es decir, después de cuantas tazas de café con leche se hayan preparado, la maquina

Requiere una limpieza profunda del sistema de leche con un agente de limpieza Unite: tazas. Rango de ajuste :

Tome como referencia la pantalla, cada modelo puede ser diferente

Por ejemplo: con el nimero configurado como “500”, significa después de 500 tazas de leche.

Se han preparado bebidas, la maquina le dara un recordatorio: la méquina necesita leche.

Limpieza profunda del sistema con agente limpiador.
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Maintenance Setting Ajuste de descalcificacion (tazas)
r Warming Up Esto indica cuantas tazas de café hizo la maquina le pedira que descalcifique
r Deep Clean Setting (Cuj cafetera con polvo descalcificador. Unidad: Tazas. Rango de configuracién: por favor tome

Milk Rapid Rinse Setting No Referencia de la pantalla, modelo diferente puede ser diferente.

n Setting (Cups) 0 Por ejemplo: con el nimero configurado en “s 1000”, significa después de 1000 tazas de bebidas.

se Setting No

Se han realizado, la maquina le dara un recordatorio: la maquina necesita descalcificacion
con agente de limpieza
Configuracién de descalcificacion (hora)
Esto indica que después de cuanto tiempo se ha estado acumulando vapor, la maquina funcionara
la descalcificacién con limpieza. Unidad: hora. Rango de configuracion: tome como referencia el
Pantalla, modelo diferente puede ser diferente.

Por ejemplo: con el nimero de configuracion “s 6”, significa que cuando el tiempo de vapor

acumulando hasta 6 horas-21600s, la maquina le dara un recordatorio: la maquina
Es necesario descalcificarlo con un agente de limpieza.
la maquina le pedira

Taza de descalcificacion o tiempo, se cumple la condicion de éter

Después de la 6n, las tazas o el tiempo volveran a 0. Las tazas o el tiempo volveran a ser

Contado desde 0 nuevamente.

Enjuague del mezclador

Maintenance Setting
Significa después de la tltima bebida en polvo, cuanto tiempo necesita la batidora para enjuagarse. Rango de ajuste:

r Warming Up . . § »
tome como referencia la pantalla; modelo diferente tal vez diferente (. la funcion no es

r Deep Clean Settin:
disponible todavia

Milk Rapid Rir
Por ejemplo: con el nimero de configuracion “2 horas”, significa 2 horas después de la ultima

Milk D
Una vez dispensada la bebida en polvo, la maquina iniciar el enjuague de la batidora automaticamente.

Powder System Rinse Setting No

Descaling Setti

Descaling Setting (H
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8.3.2 Hora/Fecha

Hora/Fecha: Establece la fecha y hora del sistema de la cafetera. Grifo

Time/Date

“Guardar” para que surta efecto.

24 HOUR
12/24H

Time
Indica el sistema de programacién horaria del sistema de la cafetera. Configuracion

Date f04/30
Eleccion: 12 horas, 24 horas

Timezone Asia/Shanghai

Tiempo

Indica el tiempo de puesta a punto del sistema de la cafetera. Eleccion de configuracion: horas,

minutos

Fecha

Indica la fecha en la que se configura el sistema de la cafetera. Eleccion de configuracion: afio, mes,

fecha

Zona horaria

Esto indica la configuracién de zona horaria de la maquina.

Encendido/Apagado automatico: establezca el tiempo para que la maquina de café
Se apagalenciende automaticamente. Toque "Guardar" para aplicar

Configuracién de fecha: toque y seleccione la fecha
Power-On Time

Rango de configuracion: lunes, martes, miércoles, jueves, viernes, sabado, domingo
Auto Powe

Encendido automatico

G5 O————

Hora de encendido : configure la hora para encender la maquina, rango: 0:00-23:59

Power-Off Time

Apagado automético

U S R——

Rango de configuracion: lunes, martes, miércoles, jueves, viemes, sabado, domingo

Tiempo de apagado:

Establezca el tiempo para encender la maquina,

Cancel
Rango de configuracion: 0:00-23:59

8.3.4 Modo ecolégico

16:41 Wed
Modo ECO: en este elemento, puede elegir activar o desactivar cualquiera de los
Eco Mode

modos. Toca "Guardar" para activar

ECO1
(Esta funcién estara abierta pronto)

Después de esperar 1 hora, la temperatura de la caldera de vapor bajara a

Sera lo mismo con la caldera de agua caliente.
ECO2
(Esta funcién estara abierta pronto).

Después de 1 hora de espera, la temperatura de la caldera de vapor y del agua caliente

La caldera bajara a 60 grados.

35

Cancel
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8.3.5 Unidad
Unidad: Se pueden seleccionar diferentes unidades segln sea necesario. Toque "Guardar" para que surta efecto.
Unidad de capacidad:

Milliliter (ml)
Eleccién: ml; Onz

Temperature Unit Centigrade (°C)

Unidad de temperatura:

Eleccion:
8.3.6 Contrasefa
N
< Password Instrucciones de contrasefia
Primary Password Setting ? Contraseia principal: el nivel mas alto, todos los accesos al menu de servicio (incluidas las bebidas).
Secondary Password Setting
Armado, Mantenimiento, Armado de Maquinas, Ing. C on; la i es 1809

Tertiary Password Setting
Contrasefia secundaria: nivel secundario , acceso limitado al menti de servicio (incluido

c de bebidas, c de mégquinas, la contrasefia predeterminada es 1709)

Contrasefia terciaria: nivel terciario, acceso limitado al servicio (solo configuracion de bebidas predeterminada)

Ia contrasefia es 1609).

8.3.7 Configuracion del color del texto

Text Color Setting
Color: establezca el color del texto del nombre de la bebida en la interfaz de espera. Toca "Guardar

"para tomar efecto. (Esta funcion estara abierta pronto).

Opcién de color : configuracién del nombre de la bebida;

(Esta funcion estara abierta pronto).

Cancel




Machine Translated by Google

QTechCoffee

B § ESPRESS0 COFFEE MACHINE

8.3.8 Configuracion RGB

Configuracion RGB:

RGB Setting

Configuracion de la luz RBG debajo de la pantalla tactil. Presione el botén guardar para

een backlight brightne:
ahorrar.

GB Color

Brillo de la retroiluminacién de la pantalla: deslice el cuadrado menor para cambiar el
nterval (s)

nivel de brillo

Color RGB: Rango de configuracion: NO, Reciclaje, Rojo, Verde, Azul, Violeta, Verde claro

Cian, azul claro;

Intervalo de ciclo (s)

Establezca el intervalo del ciclo, unidad: s, Rango: 1~60 s;

Cancel

8.3.9 Bloqueo para nifios

Bloqueo para nifios: active o desactive el bloqueo para nifios, toque el botén Guardar para
Child Lock Setting

activo.
Child Lock Mode
(El bloqueo para nifios solo esta disponible para maquinas con poste de agua caliente o varilla de vapor)

Grifo" D ) icono para encender o apagar;

(Naranja: encender , Gris: apagar )
Encender : cuando presione el boton del poste de agua caliente o del tubo de vapor, se encendera.
recordatorio en la pantalla “Consejos 'Bloqueo infantil I El modo esta activado, haga clic en "Desbloquear” y luego regrese a la
modelo normal”, después de desbloquearlo, dentro de 10 s presione el botén en el poste de agua caliente o
varilla de vapor, la maquina dispensara agua caliente o vapor. Después de 10 s, cuando presiona el
botén | el recordatorio aparecera nuevamente.

Apagar : cuando presiona el boton del poste de agua caliente o del tubo de vapor, el agua caliente

El vapor saldra inmediatamente.

Cancel

8.3.10 Configuracién de vapor

42 Wed

Configuracion de vapor: el método para controlar el vapor por tiempo o temperatura.
Steam Setting

Toque Guardar para activar la configuracion (solo disponible con MiniBar-S2)

Time)

” Método de configuracion de vapor por temperatura o tiempo. Configuracion predeterminada: temperatura;
‘emperature)

Temperature Setting(°C) Por temperatura: cuando la temperatura del liquido dentro de las tazas sube la establecida
numero, la maquina dejara de dar vapor inmediatamente. hay temperatura
detector al final de la varilla de vapor.
Por tiempo: cuando el tiempo de emisién de vapor llegue al nimero establecido, la maquina se detendra
dar vapor inmediatamente.
Rango de ajuste de temperatura ()
Rango de ajuste de temperatura: tome como referencia la pantalla. Configuracion predeterminada: 65

Por ejemplo, con el nimero establecido en 65 |, significa que cuando la temperatura en el

La temperatura de la taza es de hasta 65, la maquina dejara de dar vapor inmediatamente.

Cancel
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8.3.11 Temperatura de la caldera

Temperatura de la caldera: establezca la temperatura mas alta de las calderas, toque "Guardar"

a efecto.

Temperatura de la caldera caliente ()

Establezca la temperatura de control de la caldera de agua caliente. Eleccién de configuracion: 85 ~97  Predeterminado:

93

Por ejemplo, con una configuracién de 93 , la caldera de agua caliente dejara de calentarse,

cuando el NTC detecta que la temperatura es de 93 ;

La caldera de agua caliente comenzara a calentar cuando el NTC detecte que el

la temperatura es inferior a 93

Caldera de vapor

Cancel Establezca la temperatura de control de la caldera de vapor. Eleccién de configuracion: 120~ 135  Predeterminado:

135

Por ejemplo, con una configuracién de 135 , la caldera de vapor dejara de calentarse cuando

el NTC detecta que la temperatura es de 135

La caldera de vapor comenzara a calentarse cuando el NTC detecte que la temperatura

esta por debajo de 135

8.4 ing. Configuracion

Ing. Configuracion: Toque”’Eng. Configuracion” para ingresar a la interfaz
Eng. Setting
8. Grounds Cal
Powders Cal.
Grinding Index
Water Supply
Factory Setting

Business Setting

> Program Update

Param. Import & Export

Function Switch
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8.4.1 Calibracién de molienda

Calibracién de molienda: la cantidad de molienda del molinillo se puede calibrar. Grifo
Eng. Setting

“Guardar” para efecto

B Grounds Cal.

Acerca de la calibracion: Cuando se instala la maquina de café por primera vez, se sugiere
Powders Cal

Grinding Index > Haz la calibracién con tus granos de café. La velocidad de la amoladora puede variar y la

Water Supply / La cantidad de polvo puede diferir del estandar de calibracion de fabrica. Por tanto, es

Factory Settin " " . 5 .
z 9 Se recomienda hacer cal de tierra. con tus propios granos de café antes de usar el café

Business Setting .

maquina.

Program Update

La calibracién se sugiere cuando la maquina alcanza sus primeras 2000 tazas, 7000
Param. Import & Export

tazas, 17000 tazas, 27000 tazas, 37000 tazas, etc.
Function Switch

P :
Grounds Cal. asos

Paso 1: retire la unidad mezcladora, cambie la perilla a la posicién de bloqueo

Grinding Powder (¢

Paso 2: busque un recipiente adecuado, toque "Ejecutar" para comenzar a moler, use el recipiente para

recibir el polvo.

Paso 3: Coloque el recipiente en la bascula para pesar el café en polvo; (Nota,

Pesando a partir de la 3ra vez, las 2 primeras veces es para asegurarse que haya posos de café.

en el molinillo.)

Paso 4: Ingrese el peso del café en polvo en el campo "Molos" de la maquina.

interfaz; (Ingrese el valor como un nimero entero, redondee al punto decimal mas cercano);

Paso 5: Después de repetir los pasos anteriores 3 veces, aparecera "Guardar" y todos los pasos de

La calibracion se completara después de tocar.
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8.4.2 Calibracion de polvo

Cal. de polvo: La cantidad de polvo se puede calibrar. Haga clic en "Guardar".

a efecto.

Acerca de Powder Cal.: Todas las maquinas estan calibradas de fabrica. Basado en diferentes
polvo. Sin embargo, cuando utilice su propio polvo, la cantidad de polvo puede variar

del estandar de calibracion de fabrica. Por tanto, se recomienda realizar cal en polvo.

con su propio polvo antes de utilizar la cafetera. (Por favor, haz polvo

Calibracion cuando el tipo de polvo cambia cada vez.

Paso:
Paso 1: Abra la puerta frente a la maquina, desmonte el grupo mezclador; y cambiar
la perilla a la posicién de blogueo.

Paso 2: Vacie y seque el contenedor de posos, péselo y vuelva a colocarlo en la maquina;

Paso 3: Haga clic en el boton "Inicio" y polvo desde la izquierda, como muestra la interfaz (L: 0/3)

el polvo cae en el recipiente;

Paso 4: Sacar y pesar el recipiente;

Paso 5: Ingrese el peso en la interfaz (Ingrese el valor como un nimero entero, redondee a la

punto decimal mas cercano);

Paso 6: Repita el Paso 5 3 veces, se realiza la calibracion de la tolva izquierda;

Paso 7: Luego haga clic en "Iniciar", ya que la interfaz muestra (R: 0/3) la calibracién de la tolva de polvo derecha

se hara automaticamente. Realice los mismos pasos 3 veces para completar la calibracion para

tolva de polvo derecha;

Paso 8: toque "Guardar" para completar todo el progreso de la calibracion.

Luego repita los pasos anteriores para calibrar otra tolva de polvo.

8.4.3 indice de molienda

indice de molienda: la cantidad de molienda del molinillo se puede calibrar.

Grinding Index
Toque "Guardar” para que surta efecto.

Grinding Index

Acerca de la calibracion de posos: Es el miltiplo de los posos establecidos en la configuracion de bebida. Colocar

Eleccion: 0,7~1,3; Predeterminado: 1.0

Hoja estandar- - - -por favor tome referencia de 3.1.3.10

Jardines 1 2 3 4 5
Gramo
79 12g 14g 16g 21g
(19)

Por ejemplo: elija "0,9", entonces todos los granos seran el 90% del peso original.

de acuerdo con la tabla de motivos anterior

Jardines 1 2 3 4 5
Gramo 79x09 12g x0.9 14g x0.9 16g x0.9 21gx0,9
(x1g) =63g =108g = 12,69 =144g =18,9g

Nota: la capacidad méaxima de la camara de preparacion es de 21 g. Por favor, se

Tenga cuidado al realizar el ajuste. El volumen no debe exceder

21g.
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Suministro de agua: configure la forma de suministro de agua, toque el botén Guardar para activar

el ajuste

Suministro de agua
La forma de suministro de agua Eleccion de configuracion: tanque de agua, agua del grifo
Nota: La via de suministro real debe ser la misma que la configuracién en el
maquina.)
Elija " Tanque de agua", significa que el agua proviene del tanque de agua incorporado

Elija “Agua del grifo”, significa que el agua proviene de un suministro de agua externo, por ejemplo.

ejemplo agua de la ciudad.

8.4.5 Configuracion de fabrica

Factory Setting

Drinks R

Eng. Settin

Fa y Re:

Cancel

Configuracion de fabrica: la configuracion de los parametros de la maquina volvera a la fabrica

configuracion. Presione el botén "Guardar" para activar la configuracion.

Restablecer bebidas

Grifo E:_ y "Guardar" para restablecer la configuracion de bebidas.

Ing. Restablecer configuracion

Grifo

L

y “Guardar” para restablecer el motor. Configuracion

Restablecimiento de fabrica

Grifo D y "Guardar" para restablecer toda la configuracion.
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8.4.6 Entorno empresarial

Business Setting

Logo Setting

Start Setting

Screen Setting

Background Setting

Drink Making Setting
s Sett

Payment Se!

Wechat Setting

Cancel

Logo Setting

Cancel
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Configuracién empresarial : funciones para publicidad o funciones de pago podrian

establecerse aqui

8.4.6.1 Configuracién de pago

Configuracién de pago: active o desactive la funcién de pago y haga clic en "Guardar"

a efecto.

(Naranja para encender , Gris para apagar)

8.4.6.2 Unidad monetaria

Haga clic en la opcion desplegable para seleccionar la unidad monetaria deseada;

8.4.6.3 Configuracion del logotipo
Paso 1: Conéctese al disco U, toque "Mostrar logotipo” para ver todos los logotipos disponibles
Paso 2: toca la imagen del logotipo del objetivo para reemplazarla

Toca "Guardar". Cambio de logo logrado.

Requisitos para U-Disk:
Capacidad de memoria: no mas de 32 GB
Puerto: USB 1.0 0 USB 2.0; (USB 3.0 no esta disponible temporalmente)
Formato: FAT o FAT32;

Las imagenes deben copiarse y pegarse en la raiz del USB

Requisitos de imagen del logotipo :

(Nombre de archivo de la imagen: solo palabras o nimeros en inglés)

Serie F2 :

Tamainio de imagen: 230x48 pixeles; Formato: png; Tamafio de archivo: Menos de 100 KB;

Serie de cafeteria :

Tamafio de imagen: 230x48 pixeles; Formato: png; Tamafio de archivo: Menos de 100 KB;

Serie MiniBar :
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8.4.6.1 Imagen de configuracién inicial

Start Setting

Imagen de configuracion inicial

Paso 1: Toque la "Imagen de inicio original”, an las ima que
Puedes elegir.
(Con el controlador USB conectado, también se mostraran las imagenes calificadas)
Paso 2: Toque y elija la imagen que eligio, la imagen de inicio sera la nueva
selecciona
Toque Reservar para activar la configuracion.
Requisitos para U-Disk
Capacidad de memoria: no mas de 32 GB
Puerto: USB 1.0 o USB 2.0; (USB 3.0 no esta disponible temporalmente)

Cancel Formato: FAT o FAT32;

Las imagenes deben copiarse y pegarse en la raiz del USB .

Imagen de los requisitos de inicio : (el nombre de las imagenes debe ser

Nuameros o letras en inglés)

Serie Minibar :

Tamario de imagen :: 1024x600 pixeles; formato: bmp; tamafio de archivo: menos de 1 MB;
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8.4.6.2 Configuracién de pantalla
n in
ShEen e Paso 1: Toque las imagenes de la pantalla i p: an las
(Con el controlador USB también se an las il )

Paso 2: Toque y elija la imagen que eligio, la imagen de la pantalla ser la nueva
selecciona. Toque Reservar para activar la configuracion.
Requisitos para U-Disk:
Capacidad de memoria: no mas de 32 GB
Puerto: USB 1.0 0 USB 2.0; (USB 3.0 no esta disponible temporalmente)
Formato: FAT o FAT32;

Las imégenes deben copiarse y pegarse en la raiz del USB .

Requisitos de imagen de pantalla :

(Nombre de archivo de la imagen: solo palabras o nimeros en inglés)

F2:
Tamafio de imagen: 1024x600 pixeles; Formato: png; Tamafio de archivo: Menos de 1 MB;
Cafeteria:

Tamafio de imagen: 1024x600 pixeles  Formato: png  Tamafio de archivo: Menos de 1 MB;

Minibar :
Background Setting 8.4.6.3 Configuracion de fondo
Paso 1: Toque las ima de fondo pi én las
(Con el controlador USB también se an las )

Paso 2: Toque y elija la imagen que eligio, la imagen de fondo seré la nueva
uno que selecciones. Toque Reservar para activar la configuracion.

(Aun no esta disponible, estara disponible pronto)

Requisitos para U-Disk:
Capacidad de memoria: no mas de 32 GB
Puerto: USB 1.0 0 USB 2.0; (USB 3.0 no esta disponible temporalmente)
Formato: FAT o FAT32;

Las imagenes deben copiarse y pegarse en la raiz del USB .

Cancel

Imagenes de requisitos de antecedentes :
La funcién aun no esta disponible

(Nombre de archivo de la imagen: solo palabras o nimeros en inglés)
F2:
Tamario de imagen: 1024x600 pixeles; Formato: png; Tamafio de archivo: Menos de 1 MB;
Cafeteria:
Tamafio de imagen: 1024x600 pixeles  Formato: png  Tamafio de archivo: Menos de 1 MB;
Minibar :

Tamario de imagen: 600x1024 pixeles; Formato: png; Tamario de archivo: Menos de 1 MB;
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Cup Type Selection

8.4.6.4 Configuracién para preparar bebidas

Mode Select Adjustable Mode Parameter Adjustment

G o Toque para elegir si los parametros son ajustables mientras se prepara el café.
rounds

Pre-Brewing (s) Eleccion de configuracion: no ajustable; Ajustable.

Coffee (ml) No ajustable: los para no son ajustables, la ion de la ion de bebidas no es posible.
disponible.
Ajustable: Los parametros son La ion de la ion de bebidas esta disponible.

Mientras la configuracion es Ajustable, toque "+", Aparecer una pagina para ajustar el volumen

ver foto al lado.

Cancel

8.4.6.5 Modo publicidad

Materiales de marketing; fotografias o videos.

Imagenes: durante la preparacion o dispensacion de bebidas, las fotos publicitarias se reproduciran en bucle.

Paso 1: Toque las ima pL itarias p i p: an las imagenes pi
(Con el controlador USB conectado, también se mostraran las imagenes calificadas)
Paso 2: Toque y elija la imagen que eligié, la imagen publicitaria sera la nueva
uno que selecciones. Toque Reservar para activar la configuracion.
Requisitos para U-Disk:
Capacidad de memoria: no mas de 32 GB
Puerto: USB 1.0 o USB 2.0; (USB 3.0 no esta disponible temporalmente)
Formato: FAT o FAT32;

Las imagenes deben copiarse y pegarse en la raiz del USB .

Requisitos de imagenes publicitarias :
(Nombre de archivo de la imagen: solo palabras o nimeros en inglés)
F2:

Tamario de imagen: 764x500 pixeles ~ Formato: png  Tamafio de archivo: Menos de 1 MB;

Cafeteria:

Tamario de imagen: 764x500 pixeles ~ Formato: png  Tamafio de archivo: Menos de 1 MB;
Minibar :

Tamario de imagen: 600x450 pixeles; Formato: png; Tamafio de archivo: Menos de 1 MB;

Videos: durante la preparacion y dispensacion de bebidas, los videos se reproduciran en bucle

(la funcién atn no esta disponible)

Requisitos para videos publicitarios:

(las funciones aun no estan disponibles)
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8.4.7 Importacion y exportacion de parametros

Param. Import & Export

Drinks Param Maintenance Param,

“ @ L

Param,

Ll

Cancel All Export
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8.4.71 Bebidas Param.
Conéctese a U-Disk y siga los consejos en la interfaz para importar o exportar el
parémetros.
Pasos de exportacion: conéctese a U-Disk, (L@' ", exportacién de parametros realizada.

Pasos de importacion: conéctese a U-Disk, ((n " " se realizé la importacién de parametros.;

8.4.7.2 Parametro de mantenimiento.
Conéctese a U-Disk y siga los consejos en la interfaz para importar o exportar el

parametros.

Pasos de exportacion: conéctese a U-Disk, (OJE“, exportacion de parametros realizada.

Pasos de importacion: conéctese al U-Disk, tof ", se realiz6 la importacion de parametros.

8.4.7.3 Parametro de la maquina.
Conéctese a U-Disk y siga los consejos en la interfaz para importar o exportar el

parametros.

Pasos de exportacion: conéctese a U-Disk, lOJE' ", se realizo la exportacion de parametros.

Pasos de importacion: conéctese al U-Disk, tou ", se realiz6 la importacion de parametros.

8.4.74 Parametro de ingeniero.
Conéctese a U-Disk y siga los consejos en la interfaz para importar o exportar el

parametros.

Pasos de exportacion: conéctese a U-Disk, totjﬂ”, exportacion de parametros realizada.

Pasos de importacion: conéctese a U-Disk, IOM ", se realizé la importacion de parametros.

Pasos de exportacion: conéctese a U-Disk, to ", exportacion de parametros realizada.

Pasos de importacion: conéctese al U-Disk, to ] ", se realizé la importacién de parametros.
Requisitos para U-Disk:

Capacidad de memoria: no mas de 32 GB

Puerto: USB 1.0 o USB 2.0; (USB 3.0 no esta disponible temporalmente)

Formato: FAT o FAT32;
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8.4.8 Actualizacion del programa

Program Update

Current Ver

Remote Lat

rade Informati

e

8.4.8.1 Version actual

La informacion de la version de la maquina actual;

8.4.8.2 Ultima version remota
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La dltima version del sistema de este modelo en la nube del servidor se puede mostrar en tiempo real;

(Esta funcion solo esta disponible para modelos 10T).

8.4.8.3 Actualizacion en linea

Haga clic en actualizacion en linea, puede actualizar automaticamente el programa a través de la red;

(Esta funcion solo esta disponible para modelos IOT).

Esta funcion estara abierta pronto.

8.4.8.4 Actualizacion de la unidad USB

La actualizacién de U-Disk esta disponible.

Pasos 1: abra U-Disk en la computadora, cree una carpeta llamada "update_ipk"

Paso 2: Pegue la actualizacion (programa .ipk) en la carpeta "update_ipk".

Paso 3: Conecte el U-Disk a la maquina, toque "Actualizacion de unidad USB", el sistema lo hara

actualizandose.

Paso 4: Después de todo el proceso, aparecera Actualizacion exitosa en la interfaz.

desconecte U-Disk, apague la alimentacién y reinicie las méaquinas.

Actualizacion realizada

(Si no tiene acceso a la interfaz, la maquina también podria actualizarse.

1, apague la maquina; 2, conéctese al disco U; 3, encienda la maquina; 4,

Toque "Actualizacion de unidad USB" en la pantalla)

Requisitos para U-Disk:

Capacidad de memoria: no mas de 32 GB

Puerto: USB 1.0 0 USB 2.0; (USB 3.0 no esta disponible temporalmente)

Formato: FAT o FAT32;

El formato del programa de actualizacion es “.ipk”. El programa debe moverse

en una carpeta llamada "update_ipk" (Este es el inico nombre de la maquina

puedo leer.)
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8.4.9 Interruptor de funcion
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Interruptor de funcién: aqui es donde puede activar o desactivar las funciones relevantes en el menu. Toca guardar para activar

e Function Switch

Grounds Counter

Steam Wand Rinse

Descaling Switch

Right bean container
empty warning off

Left powder container
empty warning off

Steam Boiler Swits

Calibration Warning

Mandatory Cleaning (MC)

Mandatory Cleaning Time

8.4.9.1 Mostrador de terrenos

ano“D" para activar o desactivar la funcion. Valor predeterminado: Activado Si esta activado, después de 40 tazas de
Café hecho, la maquina emitira una alarma. Vacie el contenedor de posos y toque
“Vacio” en la pantalla después de cerrar la puerta. Si esta "apagado”, la maquina no dara alarma.
yano.
8.49.2 Enjuague con varilla de vapor
(s6lo disponible para Minibar S2)
GWE’" para activar o desactivar la funcién. Valor predeterminado: activado
Si esta "encendido”, después de usar la varilla de vapor, la maquina emitira una alarma y le pedira que reinicie.
del tubo de vapor y después de hacer clic en "Aceptar” o después de 2 segundos, la maquina enjuagara el
varilla de vapor a vapor. Si esta "apagada”, la maquina ya no dara alarma
8.4.9.3 Interruptor de descalcificacion
(AUn no esté disponible, estara disponible pronto)
Grifo" D ", para activar o desactivar la funcién de alarma de descalcificacionPredeterminadoActivado
Encendido: cuando el total de tazas llegue al nimero establecido en Mantenimiento, la maquina dara

Se requiere alarma de descalcificacion

Apagado: La méquina no dara alarma de ificacion, pero atn es io realizar la ion.

regularmente;
Si elige "Apagado”, se recomienda utilizar agua purificada con TDS <100; de lo contrario, si
Si no descalcificas a tiempo, quedaran muchas incrustaciones de agua en el interior que bloguearan el sistema”
8 494 Advertencia del contenedor de granos derecho desactivada
ano“D" para activar o desactivar la funcion. Valor predeterminado: activado
Si est4 "encendido", la maquina daré una alarma cuando el contenedor de granos esté vacio. Si est4 apagada, la méquina

No des més esta alarma.

8.4.9.5 de vacio del de polvo izquierdo
Gm-v:. para activar o desactivar la funcién. Valor predeterminado: activado
Si esta "encendido”, la maquina emitira una alarma cuando el contenedor de polvo esté vacio. Si est4 apagado, la maquina

ya no daré esta alarma
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8.4.9.6

e Function Switch Interruptor de caldera de vapor

Gretnds Gounber Grifo" para activar o desactivar la funcion. Valor predeterminado: activado

Si esta "encendida”, la maquina utilizara la caldera de vapor y podra preparar bebidas con leche fresca.
Steam Wand Rin

Si esta apagada, la maquina dejara de utilizar la caldera de vapor y no podré preparar bebidas con leche fresca.
Descaling Switch

Las bebidas con leche fresca se volveran de color gris.
Right bean container
empty warning off

8.4.9.7

Advertencia de calibracion
Left powder container

empty warning off (Aun no esta disponible, estara disponible pronto)

Steam Boiler Switch Grifo para activar o desactivar la funcién. Valor predeterminado: Desactivado (Naranja): Activado

Calibration Warning Gris: Apagado)

Encendido: cuando el total de tazas llegue a 2000, la maquina emitira la alarma "Necesita molinillo”.
Mandatory Cleaning (|

Calibracién"; Cuando se realiza la primera calibracion, la maquina dara una segunda alarma de

Mandatory Cleaning Time 18:30

calibracion cuando el total de tazas sea de hasta 7000. La maquina volvera a emitir una alarma cuando el total

tazas es hasta 17000. Del mismo modo, cuando el total de tazas es superior a 27000, 37000, 47000, la maquina

solicitara calibracion;

Apagado: la maquina nunca dara alarma de calibracion. Pero ain es necesario realizar la calibracion.

hecho regularmente

8.4.9.8

Limpieza obligatoria

Grifo" ' para activar o desactivar la funcién. Predeterminado: Desactivado

Si esta "encendido”, la maquina emitira una alarma indicando que es necesario realizar un "enjuague profundo de leche” a la hora establecida.
en “Hora de configuracion de MC” TODOS LOS DIAS. Presione "x" en la esquina superior derecha para cerrar el
ventana, pero la alarma volvera a aparecer después de la siguiente bebida preparada.

Si esta "Apagado”, la maquina no dara alarma a la hora establecida en "Hora de configuracion de MC". Si "apagado
’ Se elige, se mostrara un recordatorio en la pantalla como "Falla del sistema de leche".

causada por desactivar esta opcién no esta cubierta por la garantia. Se recomienda desactivar

en esta caracteristica

8.4.9.9

Tiempo de limpieza obligatorio

Opciones 6n : 00:00~23:59 Valor Apagado
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9 Advertencia
9.1 Advertencia con sugerencias en la pantalla

9.1.1 El tanque de agua esta vacio

Mostrando en la pantalla
e ekl — ]

I
gy

)
ips: Water tank is empty, please refill water to the tank
9.1.2 El contenedor de posos esta lleno
Mostrando en la pantalla
Grounds Container Is Full Up
a)
ips: Coffee grounds container is full up, please dump it
9.1.3 Tolva de granos vacia
Mostrando en la pantalla
Bean Hopper Empty
a)

s

s: Coffee bean hopper is empty, please refill coffee beaj

9.1.4 Tolva de polvo vacia

Mostrando en la pantalla

Causa

El agua en el tanque ya esta por debajo del

nivel de deteccion;

El tanque de agua no esta instalado correctamente.
y demasiado lejos del sensor;

El sensor de nivel de agua esta roto;

Causa

Los terrenos cuentan en los terrenos.
El contenedor llega a 50 piezas desde la tltima vez.

vacio;

Causa

Los granos de café en la caja de granos adecuada
han sido agotados;
Los frijoles se pegan;

El sensor no funciona;

Causa

QTechCoffee
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Soluciones

Saque el tanque y agregue agua, haga
asegurese de que el agua no esté por encima del

Linea “Max” marcada en el tanque.
Verifique y reinstale el tanque de agua;

Reemplace un sensor nuevo;

Soluciones

Presione las dos cerraduras para desbloquear la bandeja de goteo,
sacalo, saca el contenedor de posos

y vacio;

Soluciones

Afiade la cantidad adecuada de café.

frijoles;
Mezclar los frijoles para evitar que se peguen;

Reemplace un sensor nuevo;

Soluciones
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Powder Hopper Empty

a)
Tips: Powder hopper is empty, please refill powder!
9.1.5 Tolva de polvo sin fijar
Mostrando en la pantalla
Powder Hopper Unfixed
a
B
C)
Tips: Powder hopper unfixed, please reinstall properly!
9.1.6 Cervecero sin fijar
Mostrando en la pantalla
Brewer Unfixed
a)
b)
4 C)

Tips: Brewer unfixed, please reinstall!

9.1.7 La bandeja de goteo no esta en su lugar

Mostrando en la pantalla

El polvo en la tolva de polvo tiene

estado agotado;
Aglomerados de energia;

El sensor no funciona;

Causa

Tolva de polvo sin fijar;
El sensor no funciona;

Falta el iman o no funciona;

Causa

Cervecero sin arreglar;
El sensor no funciona;

Falta el iman o no funciona

Causa
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Agrega la cantidad adecuada de polvo;
Mezclar los frijoles para evitar aglomerados;

Reemplace un sensor nuevo;

Soluciones

Reparar la tolva de polvo;
Reemplace un sensor nuevo;

Reemplace un iman nuevo;

Soluciones

Vuelva a arreglar Brewer;
Reemplace un sensor nuevo;

Reemplace un iman nuevo;

Soluciones
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Drip Tray Is Not In Place

a)
b)
C)
Tips: Drip tray is not well placed, please replace it!
9.1.8 La bandeja de goteo esta llena
Mostrando en la pantalla
Drip Tray Is Full Up
a)
b)

Tips: Drip tray is Full up, please empty drip tray!

9.1.9 Caldera de agua caliente sobrecalentada

Mostrando en la pantalla

9.1.10 Caldera de vapor sobrecalentada

Mostrando en la pantalla

La bandeja de agua no est bien colocada,
El sensor de la bandeja de agua no funciona;
La piedra magnética del sensor de la bandeja de agua es

faltante o dafado;

Causa

La prueba de agua esta llena;

El sensor de metal esta sucio;

Causa

La temperatura es superior a 150

Causa

Vuelva a cargar la bandeja de agua;
Reemplace el sensor de la bandeja de agua:

Reemplace la piedra magnética de la bandeja de agua;

Soluciones

Intente vaciar el agua;

Limpiar el sensor de metal;

Soluciones

Espera, ya que los consejos en la pantalla “The hot
La caldera de agua se esta enfriando, por favor.
esperar ...";

Mientras la caldera se enfria, no

se podria preparar la bebida.

Soluciones
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Espere, ya que los consejos en la pantalla “El vapor
la caldera se esta enfriando, espere...”;
a) La temperatura es superior a 150 ;
Mientras la caldera se enfria, no
se podria preparar |a bebida.

9.1.11 Tem. Caldera de Agua Caliente. Es demasiado bajo

Mostrando en la pantalla Causa Soluciones

Espera, ya que los consejos del Scree “The Hot

El engrasador de agua B se esta calentando, por favor.
a) La temperatura del mismo es inferior a la establecida en el sistema. esperar ...";

Mientras la caldera se calienta, no

se podria preparar la bebida.

9.1.12 Temperatura de la caldera de vapor. Es demasiado bajo

Mostrando en la pantalla Causa Soluciones

Espera, ya que los consejos del Scree “The Steam
< > La caldera se esta calentando, espere...";
a) Su es inferior a la por el sistema;
Mientras la caldera se calienta, no
se podria preparar la bebida

9.1.13 Temperatura ambiente. Es demasiado bajo

Mostrando en la pantalla Causa Soluciones

a) La temperatura del ambiente es Encienda la maquina cuando el
0 omenos; La temperatura del ambiente es de 10 ~
40
(esta funcion no esta disponible t, proximamente )

9.1.14 La caja de leche esta vacia
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Mostrando en la pantalla

9.1.15 Falta de agua

Mostrando en la pantalla

9.1.16 Presion sobrecargada

Mostrando en la pantalla

9.1.17 Calibracién del molinillo

Mostrando en la pantalla

Causa

(esta funcién no esta disponible

La caja de leche esté vacia;
La tuberia de leche esta bloqueada;

El tubo de leche no llega a ordefiar;

Causa

El agua del grifo es falta de agua;

El conector del tubo de entrada esta suelto;

La junta térica no funciona o falta;

La entrada de agua del tanque o del grifo esté bloqueada.
El tanque no esta reparado;

El colador de Brewer esta blogueado;

La bomba se daia;

El caudalimetro se dafia;

Causa

El tubo o colador de Breweri esta bloqueado;

Los posos de café del molinillo son demasiado finos;

La cantidad de granos de café molidos del molinillo
estan por encima de la capacidad maxima de Brewer;
Entra aire a la bomba mientras el café

haciendo;

Causa
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Soluciones

t, proximamente )

Vuelva a llenar Ia caja de leche con leche;
Desmontar el tubo de leche y limpiar;
Verificar la posicion y la longitud de la leche;

asegirese de que parte del tubo de leche esté en la leche.

Soluciones

Compruebe la forma de suministro de agua tanto
puesta en la maquina y en la realidad.

Toque "Llenar agua”;

Compruebe si el conector o la junta térica estan
instalado correctamente;

Limpiar la entrada del tanque o del agua del grifo;
Vuelva a arreglar el tanque. Empujelo hasta el final;
Limpiar el colador con Brewer Deep Clean

con tabletas o disimulando;

Reemplace una bomba nueva;

Reemplace un caudalimetro nuevo;

Apague y reinicie la maquina;

Soluciones

Toque "Enjuagar’ para enjuagar la cafetera;
Ajustar la posicion del engranaje del café

méquina en el sentido de las agujas del reloj. el numero mas grande
representa mas tosco.

Realizar Ia calibracion de terrenos;

Si el agua se suministra mediante tanque, limpie la entrada
de tanque; Si el agua se suministra con agua del grifo,
verificar si hay agua disponible, o el

el conector esta suelto;

Soluciones
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9.1.18 Revision del cervecero

Mostrando en la pantalla

9.1.19 Se requiere lavado de la cafetera

Mostrando en la pantalla

9.1.20 Se requiere limpieza profunda de la cafetera

Mostrando en la pantalla

9.1.21 Limpieza profunda de leche

Después de preparar ciertas tazas de café,
alarma;
Sonaré la alarma en la copa nimero 2000,
Copa 7000 , Copa 17000 , Copa 27000
taza... y asi sucesivamente ( cada 10

mil tazas)

Causa

El Cervecero no esta en una posicién adecuada;
Los dafios cerveceros

Dafios en el grupo motor de accionamiento de la cafetera

Causa

Despuss de preparar 500 tazas de café,

alarma.
Si el televisor estd apagado | |a méaquina no

dar recordatorio;

Causa

Después de ciertas tazas de café

hecho, alarmara;

Se puede configurar la cantidad de tazas

en Configuracion de mantenimiento)

QTechCoffee
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Toca "Inmediato" para hacer Grinder

Calibracién;

Toca "Mas tarde" para ignorarlo, pero el mensaje amarillo
Elicono de alarma aparecera en la parte superior

interfaz;

La forma de realizar la calibracion del molinillo, por favor.

consulte “7.4.1 Calibracién del molinillo”

Soluciones

Toque "Revisar”;
Reemplace una nueva cafetera;

Reemplace el grupo del motor de accionamiento de a cafetera

Soluciones

Toque "Inmediato" para hacer Brewer
Enjuagar

Toque “Mas tarde” para ignorar, pero el
El icono de alarma amarillo aparecera en
Ia parte superior de la interfaz.

La forma de realizar la calibracion del molinillo
consulte “6.3.1 Cafetera

Enjuagar’;

Soluciones

Toca "Inmediato” para hacer Brewer Deep

Enjuagar.

Toca "Mas tarde" para ignorarlo, pero el mensaje amarillo
Elicono de alarma aparecera en la parte superior
interfaz

La forma de realizar la calibracion del molinillo, por favor.

tomar referencia del capitulo relativo de

este manual
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Mostrando en la pantalla

9.1.22 Descalcificacion requerida

Mostrando en la pantalla

Causa

Después de ciertas tazas de café con leche

hecho, alarmara;

Se puede configurar la cantidad de tazas

en entorno de mantenimiento

Causa

Después de ciertas tazas de café con leche
hecho, alarmara;

Se puede configurar la cantidad de tazas

en entorno de mantenimiento

QTechCoffee
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Soluciones

Toque "Inmediato” para realizar el enjuague profundo con leche;
Toca "Més tarde” para ignorarlo, pero el mensaje amarillo

El icono de alarma aparecera en la parte superior
interfaz;

La forma de realizar la calibracion de la amoladora.

Soluciones

Toque "Inmediato” para realizar la descalcificacion;
Toca "Mas tarde" para ignorarlo, pero el mensaje amarillo
El'icono de alarma aparecera en la parte superior

interfaz.

La forma de realizar la calibracion del molinillo
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10 Solucién de problemas
10.1 Error con sugerencias en la pantalla

10.1.1 Error de suministro de agua

Mostrando en la pantalla Causa Soluciones

Compruebe si el suministro de agua esté bien, apaguelo.

la maquina y reinicie.

.. Hot Water Boiler Water
*  Supply Error

Compruebe si el conector de la tuberia de entrada de agua
o la junta térica esta instalada correctamente;;
a) Aparecera después de “Falta de agua” Limpiar la entrada del tanque o del agua del grifo;
apareciendo y llenando agua por 3 veces Vuelva a arreglar el tanque. Empujalo hasta el final;;
Limpiar el colador con Brewer Deep Clean
con tabletas o disimulando;
Reemplace una bomba nueva;

Reemplace un caudalimetro nuevo;

10.1.2 Error del molinillo

Mostrando en la pantalla Causa Soluciones

inder Error

Desmontar el molinillo para ver si hay piedra.
a) El Molinillo esta bloqueado o sobrecargado;
0 algo duro en él y retirelo;
b) El molinillo se dafia;

Reemplace una trituradora nueva;
Dafios en la PCB de alimentacion;

_ Reemplace una nueva PCB de alimentacion;
cd) Dafios en el grupo de sensores Hall;

Reemplace el sensor Hall

10.1.3 Error del sistema de preparacién

Mostrando en la pantalla Causa Soluciones

8 Brewer Error

Desmonte el molinillo para ver si hay

a) El Breweris bloqueado esta atascado; piedra o algo duro en ella y retirela;
b) El motor no funciona; Apague la maquina y reiniciela;
) El Cervecero dafia;

Reemplazar un motor nuevo;
d) Darios al tablero de control; Reemplazar una nueva cafetera;

Reemplazar un nuevo Tablero de Control;

10.1.4 Error de comunicacion HMI

Mostrando en la pantalla Causa Soluciones
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@ HMI Communication Error a)

cd)

10.1.5 Error NTC de la caldera de agua caliente

Mostrando en la pantalla

HotWater Boiler NTC Error

10.1.6 Error NTC de la caldera de vapor

Mostrando en la pantalla

Steam Boiler NTC Error a)

10.1.7 Horas extras de calentamiento de la caldera de agua caliente

Mostrando en la pantalla

Conexion de la placa principal y la placa de visualizacion

suelto o dafiado;

El software de control no coincide con el
software HMI;

Dafios en la PCB HMI;

Daiios en la placa principal

Causa

Conexion entre el sensor y

dafios o desconexiones de la placa base;

Darios NTC;

La temperatura supera los 180

Causa

Conexion entre el sensor y

dafios o desconexiones de la placa base;

Dafios NTC;

La temperatura supera los 180

Causa
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Verifique los enchufes en la PCB HMI y vuelva a conectarlos;
Reactualizar el software de control y la HMI

Software;
Reemplace una nueva PCB HMI;

Reemplace una nueva placa principal

Soluciones

Verifique la conexién, vuelva a conectar o reemplace
el alambre;

Reemplazar un nuevo NTC;

Apague la maquina y reiniciela después de 30
minutos para enfriar;

Reemplazar una nueva caldera de agua caliente;

Soluciones

Verifique la conexion, vuelva a conectar o reemplace
el alambre;

Reemplazar un nuevo NTC;

Apague la maquina y reiniciela después de 30

minutos para enfriar;

Reemplazar una nueva caldera de agua caliente;

Soluciones
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B2 Hotwater Boiler Heat

<

Apagar la maquina, desmontar la tapa.
La temperatura supera los 150 , NTC funciona;

de la maquina para resetear el NCT de Agua Caliente
Dafios NTC;

Caldera;
Darios en calderas de agua caliente;

Reemplazar un nuevo NTC;

10.1.8 Horas extras de calentamiento de la caldera de vapor

Mostrando en la pantalla Causa Soluciones

'3 Steam Boiler Heating Overtime

La temperatura dentro de la caldera ha terminado.
que el nimero de configuracion, conduce a temtrip,
Error del sensor NTC de la caldera de vapor;

Apague la maquina, retire la tapa,
presione el fusible de temperatura,
Reemplace el sensor NTC;

Daiios en la caldera de vapor; Reemplace la caldera de vapor;

10.1.9 Horas extras de llenado de la caldera de vapor

Mostrando en la pantalla Causa Soluciones

@ Steam Boiler Water Supply Error

a) Aparecera cuando el detector de agua L L
Apague la maquina y reiniciela;
no funciona y la maquina no llena

Reemplace un nuevo detector de agua.
agua durante mas de 20 segundos.
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10.2 Error sin sugerencias en la pantalla
10.2.1 No se puede encender la maquina

Mostrando en la pantalla

NINGUNO

10.2.2 Sin leche

Mostrando en la pantalla

NINGUNO

10.2.3 Sin espuma de leche, sélo leche tibia

Mostrando en la pantalla

NINGUNO

10.2.4 Sin café

Mostrando en la pantalla

NINGUNO

Causa

a Sin conexion eléctrica;
B El voltaje no es lo suficientemente alto;
c No encendido
D Dafios en la PCB de alimentacion;
e) El fusible de Main Power esta fundido;
Causa
a La caja de leche esta vacia;
B La tuberia o salida de vapor esta bloqueada;
[¢] El tubo de vapor esta roto;
D La perilla de entrada de aire esta demasiado apretada.
e) El espumador de leche esta bloqueado;
Causa
a La entrada de la valvula de entrada de aire esta bloqueada;
B El tubo de la vélvula de entrada de aire estd bloqueado;
Q) La valvula de entrada de aire esta dafiada;
Causa

Los posos del café son demasiado finos;
La cantidad de café molido del molinillo
estan por encima de la capacidad maxima de Brewer;
El tubo o colador de la cafetera esta bloqueado;
Los dafios causados por la Cerveza;

Elfiltro de la valvula de entrada esté bloqueado;

fg)h)

i)
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Soluciones

Compruebe si la maquina esta conectada con
fuerza;

Conecte la maquina con aceptable

fuerza;

Compruebe si la maquina est encendida;
Reemplace una nueva PCB de alimentacion;

Reemplace un nuevo fusible de alimentacién principal;

Soluciones

Vuelva a llenar la caja de leche con leche;

Haga un enjuague profundo con leche;

Desmontar la cubierta de la maquina, comprobar
el tubo de vapor.

Pierde la perilla paso a paso hacia la izquierda més
habitacién interior;

Desmontar y limpiar el espumador de leche.

Reemplace un nuevo espumador de leche;

Soluciones

Compruebe la entrada y el tubo de entrada de aire.

Reemplace una nueva valvula de entrada de aire.

Soluciones

Ajustar la posicién del engranaje del café.

maquina en el sentido de las agujas del reloj. el numero mas grande
fepresenta mas t0sco;

Realizar la calibracion de terrenos;

Haga Brewer Deep Rinse con tabletas;

Vuelva a reparar la cafetera o reemplace una nueva.

Cervecero;

Limpie el colador o reemplace uno nuevo;
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10.2.5 El sistema de software fallé

Mostrando en la pantalla

NINGUNO

10.2.6 Fugas

Mostrando en la pantalla

NINGUNO

Causa

a) El sistema dejo de funcionar y no

reaccion inesperada;

Causa
a) Fuga en el conector de entrada de la maquina.
agua del grifo;
b) Fugas dentro de la maquina;
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Soluciones
b) Apague la maquina y reiniciela después de 5
minutos;
C) Actualizar el software;
Soluciones

Compruebe si el conector esta suelto;

cd) Desmontar la tapa de la maquina y encontrar
el lugar gotea;

Es) Reemplace las piezas que tengan fugas;
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11 Desmontaje y montaje

11.1 Herramientas

-—_a

Destornillador (T10)

DK
— —

Destornillador (T20)

Milimetro

................................................ e e v

- D

Destornillador plano (3,2 mm) Termdémetro
P —— gt o o S e
=
A

Alicates de punta larga pesadora electronica
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11.2 Desmontaje General
11.2.1 Desmontaje de las piezas exteriores

11.2.1.1 Desmontaje del panel trasero

Paso: retire los dos tornillos (como muestra la foto de la izquierda), luego empuje la cubierta de abajo hacia arriba (como muestra la foto de la derecha)

Consejos:

1. jIntente hacerlo con cuidado en caso de roturas o rayones!

11.2.1.2 Desmontar la bandeja de agua y el contenedor de posos

En ambos lados izquierdo y derecho, hay dos cerraduras, use dos dedos indice para presionar para desbloquear y sacar la bandeja de agua.
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11.2.1.3 Desmontaje del panel izquierdo y derecho

Paso 1: retire los tornillos (en la foto ahora hay uno), luego saque los bloques de seguridad en la direccién derecha y hacia arriba... por ultimo

Pero no menos importante, quita el panel izquierdo en la direccion de las fotos nimero 3.

Paso No 2: el despegue se realiza mediante el método que se muestra en la foto a continuacion.

Consejos:

1. jIntente hacerlo con cuidado en caso de roturas o rayones!
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11.2.1.4 Desmontar el panel superior

Paso: 1. Abra la puerta de la izquierda, gire la perilla para desbloquear el bote de polvo y luego retire el bote de polvo.

2. Empuje la aleta hasta el final (foto NO3 a continuacién), luego retire la tolva de granos.

3.empuje la tapa (foto NO5) para quitarla, levante el panel y desconecte la linea.

Consejos:

1. jIntente hacerlo con cuidado en caso de roturas o rayones!
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11.2.2 Desmontar el bote de polvo

Paso: 1.abre la puerta, gire la perilla para desbloquear el bote de polvo (foto No. 1), luego retire el bote de polvo.

Consejos:

1. jIntente hacerlo con cuidado en caso de roturas o rayones!

11.2.3 Desmontaje de la tolva de granos

Paso: retire el panel posterior y el panel izquierdo, presione la perilla hasta el final (imagen n.° 1) y luego retire la tolva de granos (imagen n.° 2).

Consejos:

1. jIntente hacerlo con cuidado en caso de roturas o rayones!
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11.2.4 Desarmar la cafetera

Paso: 1. Saque la bandeja de agua, vera la cafetera adentro. (Imagen NO 1)

2. Empuije la pieza (la parte en el cuadrado amarillo en la imagen NO 2), luego presidnela hacia abajo (imagen NO 3), luego agarre la cafetera (

imagen NO 4  saquelo.

Consejo:
1. En caso de quemadura, asegurese de que la maquina se haya enfriado lo suficiente.

2 la cafetera tiene una cubierta de metal, es pesada, cuando la saque, intente usar las dos manos para sostenerla.
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11.2.5 Desmontaje de la vélvula solenoide

Paso: presione la hebilla (foto NO. 1), levante el asiento de la valvula solenoide. (foto NO. 2) La misma operacién se podria utilizar para quitar todas las electrovalvulas del

maquina

Levante el asiento de la valvula solenoide

Consejos:

1. Tenga cuidado en caso de que le corten el jengibre.

11.2.6 Desmontar el caudalimetro

Paso: Primero, (Foto NO. 1tire el medidor de flujo hacia arriba para sacarlo de su asiento, luego desconecte la linea. Foto NO. 2 , Luego retira el agua de entrada y salida.

tuberia.

Consejos:

1 Tenga cuidado en caso de que le corten el jengibre
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11.2.7 Desmontaje de la véalvula de manguito

Paso: 1, quita los 3 tornillos (Foto NO.1)

2 extraiga todo el grupo de valvulas de manguito (Foto NO.2), retire los 2 tornillos (Foto NO.3), desconecte las lineas.

Valvula solenoide para limpieza con vapor. Valvula solenoide para agua a temperatura normal para limpiar.

las pipas de leche
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11.2.8 Desmontaje del grupo triturador

Paso: retire todos los tornillos en la foto NO1, luego saque los embudos de café en polvo (foto NO 2), sostenga y levante el molinillo (foto NO 3), retire el pasillo

sensor (foto NO 4), luego (foto NO 2) desconecte las lineas eléctricas, saque todo el grupo molinillo.

Consejos:
1. Primero desconecte el enchufe de la fuente de alimentaciéon antes de comenzar la operacion.

2. Primero vacie los granos y el polvo dentro del molinillo.
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11.2.9 Desmontaje del grupo HMI

Paso 1. quitar el tornillo que se muestra en la Foto NO1 levantar el grupo HMI (foto NO2), desconectar las lineas, tuberias que se muestran en la Foto NO. 3

2. Retire los 4 tornillos del grupo HMI (foto NO4), luego retire todo el grupo HMI.

3. Como muestra la foto N° 5, retire el clip, retire los tubos y luego finalizé el desmontaje del grupo HMI.

Consejos:

1. La pantalla tactil estd hecha de vidrio; tenga cuidado en caso de que se rompa.
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11.2.10 Desmontaje del poste de agua caliente y del tubo de vapor (para MiniBar S1y S2)

Paso: retire el tornillo en la foto N° 1, levante todo el grupo, desconecte las tuberias y lineas de la valvula solenoide (Foto N° 4), luego el agua caliente.

Se termind el desmontaje de la varita del poste y el estambre.

Consejos:

1. Tenga cuidado en caso de que le corten el jengibre.
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11.2.11 Desmontaje de la PCB de control principal

Paso: en primer lugar, retire todas las lineas del tablero. Luego quita los 5 tornillos.

Consejos:
1. Asegurese de desconectar el enchufe de la fuente de alimentacién antes de comenzar la operacion.

2 cuando quitas las lineas, hay una hebilla en la junta de conexién, cuando intentas tirar de la linea,suelta la hebilla primero en caso de

roto.



Machine Translated by Google

TechCoffee

I | ESPRESS0 COFFEE MACHINE

11.2.12 Desmontaje de la bomba de agua izquierda y derecha

Bomba de agua izquierda
Paso: primero que nada, retire la goma de la hebilla (foto NO1), retire la linea y el clip para desconectar el tubo (foto NO. 2), retire el tubo en

la parte inferior de la bomba (foto NO.3).

Bomba de agua derecha

Paso: primero que nada, retire la goma de la hebilla (foto NO1), retire la linea y el clip para desconectar el tubo (foto NO. 2), retire el tubo en

la parte inferior de la bomba (foto NO.3)

Consejos:

1. Asegurese de desconectar el enchufe de la fuente de alimentacién antes de comenzar la operacion.

2 Tal vez quede algo de agua dentro de la tuberia; prepare un recipiente de agua con anticipacion.
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11.2.13 Desmontar la caldera de agua caliente

Paso: primero afloje el tornillo de fijacién de la caldera como se muestra en la foto NO. 1y luego extraiga el enchufe del cable y el conector del tubo de salida de agua como se muestra en la foto.

NUMERO 3; (como se muestra en la foto NO.4) saque el tubo de entrada de agua debaijo de la caldera y drene el agua de la caldera. (como se muestra en la foto NO.5) desenchufe el

Enchufe NTC, el desmontaje de la unidad de caldera de agua caliente esta terminado.

Consejos:
1. Asegurese de desconectar el enchufe de la fuente de alimentacion para cortar la fuente de alimentacion antes de comenzar la operacion.
2. Asegurese de que el refrigerador se esté enfriando en caso de que se queme.

3. Queda algo de agua dentro de la caldera; prepare un recipiente de agua con anticipacion.
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11.2.14 Desmontaje de la caldera de agua a vapor

Paso: primero afloje el tornillo de fijacién de la caldera como se muestra en la Foto NO. 1y luego extraiga el enchufe del cable y el conector del tubo de salida de agua como se muestra en la foto.

NO. 3; (como se muestra en la Foto NO. 4) saque el tubo de entrada de agua debajo de la caldera y drene el agua de la caldera. (como se muestra en la Foto NO. 5) saque

el enchufe del NTC y la sonda de deteccion de nivel de agua de la caldera, desmonte la unidad de la caldera de vapor y haya terminado

L W_—> desconectar la linea

=i
L N

| =T Dosconectar la linea NTC|

Consejos:

1. Asegurese de desconectar el enchufe de la fuente de alimentacion para cortar la fuente de alimentacion antes de comenzar la operacion.

2. Asegurese de que el refrigerador se esté enfriando en caso de que se queme.

3. Queda algo de agua dentro de la caldera; prepare un recipiente de agua con anticipacion.
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11.2.15 Desmontaje de la valvula reguladora de presién

Paso: retire el clip para desconectar el tubo y los 3 tornillos (foto NO.1), retire las lineas de la placa PCB (foto NO.2), (foto NO.3)

Saque la valvula reguladora de presion. El desmontaje ha terminado.

Consejos:

1. iTenga cuidado al desmontarlo, en caso de cortarse el dedo!
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11.2.16 Desmontaje del grupo del motor de la cafetera

Paso:
Antes de desmontar el grupo motor de la cafetera, primero se debe quitar el grupo regulador de presion.

Retire los 4 tornillos y desconecte la linea de sefial (foto NO.1), desconecte la linea de alimentacion de la placa PCB (foto NO.2). Levantar y sacar la cafetera.

grupo motor, quitar los dos tornillos.

Linea eléctrica para motor de accionamiento de cerveceria

Retire el interruptor de laminas -para

sensor de posicion de la cafetera

Linea de sefial

Consejos:

1. jTenga cuidado de no rayarse los dedos durante el desmontaje!
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11.2.17 Desmontaje del conjunto de la valvula de entrada de agua

Paso: retire los dos tornillos que se muestran en la foto NO.2, retire las dos lineas y los tubos en la foto NO.3. Saque el grupo de la ranura de sujecion.

Consejos:

1. jTenga cuidado de no rayarse los dedos durante el desmontaje!
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11.2.18 Desmontaje del grupo mezclador

Paso: retire los tubos del mezclador (foto NO.1), gire el bloqueo del interruptor en sentido antihorario (foto NO.2), gire el interruptor

Bloguee en el sentido de las agujas del reloj hasta la posicion de desbloqueo (foto NO.3), luego saque la batidora.

Consejos:

1. jQuite el recipiente de polvo antes de quitar la batidora!
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12 Mantenimiento

12.1 Limpieza de la cafetera

12.1.1 Desmontaje de la cafetera

Paso: 1. Saque la bandeja de agua y vera la cafetera adentro. (Imagen NO 1)

2. Empuije la pieza (la parte en el cuadrado amarillo en la imagen NO 2), luego presiénela hacia abajo (imagen NO 3), luego agarre la cafetera (

imagen NO 4  saquelo.

Consejo:
1. En caso de quemadura, asegurese de que la maquina se haya enfriado lo suficiente.

2 la cafetera tiene una cubierta de metal, es pesada, cuando la saque, intente usar las dos manos para sostenerla.
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12.1.2 Montaje de la cafetera

Paso 1: (como se muestra en la foto NO.1) Lleve la cafetera al grifo de agua y enjuaguela; Luego seque el agua dentro de la boca del

polvo guia (como se muestra en la foto NO.2).

Paso 2: (como se muestra en la foto NO. 123tome la cafetera y coléquela en la plataforma sefialada por la flecha roja

Luego levante la cafetera a la posicién correcta (fotos NO.4 y 5).

Consejos:
1. Asegurese de que la cafetera se haya colocado en la posicion correcta antes de cargarla en su lugar final.

2 la cafetera tiene una cubierta de metal, es pesada, cuando la saque, intente usar las dos manos para sostenerla.
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8.1 Limpieza del espumador de leche

8.1.1 Método para desmontar el espumador de leche

Paso: Como en la Figura 1, pellizque las juntas de presién en ambos lados, tire hacia abajo (Figura 2) y luego desmonte el espumador de leche (Figura 3, 4).

Consejos:

1. Tenga cuidado si se acaba el agua caliente cuando retire el grupo.

8.1.2 Limpieza e instalacion del espumador de leche trasero

Pasos: lavar y limpiar las piezas del vaporizador. y luego ensamblado nuevamente en la maquina (foto NO. 3, 4).

Consejos:

1. Asegurese de instalar la instalacion en su lugar, de lo contrario puede causar, jno elimine el riesgo de espuma de leche o dispositivo de espuma de leche!
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8.2 Ajuste de la temperatura de la leche

Paso: Saque el espumador de leche del grupo de salida de café. Gire la perilla en sentido antihorario para aflojarla y dejar mas espacio.
En el interior, para que salga mas leche, la temperatura sera al mismo tiempo mas baja.
Gire la perilla en el sentido de las agujas del reloj para aflojarla y dejar menos espacio adentro, para dejar pasar menos leche, la temperatura aumentara.

ser mas alto al mismo tiempo.

En el sentido de las agujas del reloj, menos leche, mayor temperatura

< ' > En el sentido contrario a las agujas del reloj, mas leche, menor temperatura.
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8.3 Limpieza manual del tubo de leche

8.3.1 Método para quitarse la Pipa de Leche

Paso: (Foto NO.1 y 2) Presione en la parte superior del deflector y retirelo.

Foto NO. 3) Levante el tubo de leche, saquelo de la valvula de manguito, extraiga el conector de tres vias

Foto NO. 4retire el tubo de leche del conector de tres vias y limpielo manualmente.

8.3.2 Método para volver a montar el tubo de leche

Paso: (Foto NO.1) conecte el tubo de leche nuevamente al conector de tres vias. Cuando vuelva a colocar el conector en la maquina, por favor
Empuje en la direccion del tubo NO.1. , para asegurarse de que no haya tuberias dobladas.
(Foto NO.3) Vuelva a colocar el tubo de leche en la valvula de presion. Asegurate de que esté en la posicion correcta.

(Foto NO.4) Vuelva a colocar el deflector, colocando primero la parte superior en su lugar.

Consejos:

1. Cuando coloque el tubo de leche en la valvula de pellizco, aseglrese de que esté colocado en la posicién correcta; de lo contrario, la valvula no podra sujetarlo por completo.
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8.4 Bote de poélvora
8.4.1 Método para desmontar el bote de polvo

Paso: retire la tapa y el eje de soporte de la guia de polvo. Como muestra la foto NO 5, utilice alicates de punta larga para sujetar

y aprieta el pequefio candado para quitar el equipo. Retire los dos tornillos en la foto NO. 6. Luego saca el eje.

tire suavemente hacia arriba
el polvo

marco de guia

VNV
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8.4.2 Método para volver a montar el bote de pélvora

Paso: (como en la foto NO.2) vuelva a colocar el eje, fijelo con tornillos y el engranaje. (como en la foto NO.4) cuando arregle el equipo, por favor

Precaucion de su posicion correcta, el eje de soporte de la guia de polvo

este lado esta adentro

Para bloguear el polvo

eje de soporte guia
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9 consideraciones de uso y mantenimiento diario

1. No agregue agua dentro de la tolva de granos ni de la tolva de polvo.

2. Durante el suministro de la maquina, no fuerce la puerta frontal de la maquina ni intente sacar ninguno de los componentes.

abajo: caja de posos, bandeja de aguas residuales, tanque de agua y otras partes;
3. Solo se puede agregar agua a temperatura normal al tanque de agua; no se permite agua caliente ni agua helada;

4. Se recomienda utilizar granos de tueste medio o de tueste medio oscuro a oscuro. tostado profundo o al carbén y aceitoso

No se recomienda el uso de granos de café que sean muy grandes.
5. Durante el despacho, no coloque la mano debajo del lugar de salida de las bebidas, en caso de quemarse.

6. Al limpiar las partes exteriores de la maquina, no utilice cepillos ni agentes de limpieza en caso de dafiarse. por favor limpie

con un pafio suave humedecido con agua.

7. Cuando agregue agua dentro del tanque, no exceda la linea MAX. Si no hay una linea MAX, se sugiere sumar

hasta el 80% de la capacidad del tanque.
8. Mientras prepara bebidas, realiza una autocomprobacion o reinicia la maquina, no apague la fuente de alimentacion.
9. Ajuste correctamente la altura del grupo de salida de café a la altura de la taza de café para evitar salpicaduras de bebidas.

10. Siga los pasos correctos para apagar: toque el botén Apagar, la maquina entrara automaticamente en limpieza

proceso. Después de terminar el enjuague y secar la pantalla, luego apaguela fisicamente. Por favor, no desconecte el enchufe
directamente durante el proceso.

11. Al final del dia, vacie la bandeja de posos de café y aguas residuales.

12. Para garantizar una mejor calidad de las bebidas, se recomienda limpiar el tanque de agua y cambiar el agua todos los dias.

13. Si la via de suministro de agua es una fuente de agua externa, deje de utilizar la maquina con las paradas de suministro de agua.
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TechCoffee Co., Ltd.

www.americafoodsolutions.com
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