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V¥ Guia de seguridad del producto

1. Lea y conserve atentamente estas instrucciones del producto antes de usarlo.

2. La maquina debe colocarse en una superficie lisa, seca, ventilada y adecuada para los nifios.

3. Antes de utilizar este producto, conozca la fuente de alimentacion y el enchufe de este producto, conecte la fuente de
alimentacion segun lo solicitado, no cambie la especificacion del cable de alimentacion sin
autorizacion.

4. No utilices maquinas cuando tengas escasez de agua o electricidad.

5. El tablero de espuma en la caja de embalaje debe manipularse adecuadamente para evitar dafos.
nifios.

6. No utilice este producto al aire libre.

7. No lo utilice cerca de otros productos de calefaccion para evitar que la superficie se derrita o se dafie.

8. No guarde este producto en un entorno con una temperatura inferiora 0 , ya que las heladas pueden dafarlo.
maquina.

9. La temperatura ambiente de uso y almacenamiento normal de los productos es de 10 ~45

10. No coloque mas de 30  de agua caliente en el tanque, el agua caliente a alta temperatura dafara
La maquina.

11. No queme las boquillas de agua caliente o vapor contra personas u otros objetos; no toque metales
tubos directamente cuando se utilizan.

12. Utilice este producto sobre un escritorio liso.

13. No limpie la carcasa de la maquina directamente con un trapo con agua.

14. No realice ningin cambio técnico no autorizado en este producto, ya que esto provocara dafios graves. Nuestra empresa

no se hace responsable de las consecuencias de una modificacién no autorizada de la maquina.

15. Retire las cafeteras y limpie las piezas solo después de apagar la maquina.
16. Si el producto se dafia o el cable de alimentacién se dafia, no continde usandolo y envielo al departamento de
mantenimiento profesional (especial) para su procesamiento a tiempo.
17. Este aparato no esta destinado a ser utilizado por personas (incluidos nifios): que tengan deficiencias fisicas, emocionales
o mentales o que carezcan de experiencia y conocimientos, a menos que hayan recibido la tutela o la orientacién de la
persona responsable de su seguridad en relacién con el uso del producto.
Se debe supervisar a los nifios para garantizar que no jueguen con el equipo.

18. Prohibir que el agua toque cualquier componente eléctrico dentro del producto puede causar peligro de cortocircuito.

19. Si el producto no se utiliza durante un largo tiempo, limpie el agua restante de la tuberia de vapor para evitar la
contaminacion.
20. Si el producto no se utiliza durante un largo periodo de tiempo, apague el interruptor de encendido y desenchufelo.

21.Para mas informacion, por favor lldmenos.
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V¥ Informacion basica del producto

Esta serie de cafeteras puede preparar café en grano, café americano (fuerte), americano (ligero), café helado, bebidas de

café italiano y otras configuraciones.

V Descripcién del uso inicial de este producto

Para su seguridad y la de los demas, lea primero las instrucciones.

El disefio del embalaje original es beneficioso para proteger el producto contra dafios durante el transporte. Le sugerimos que
conserve la caja de embalaje para su posterior transporte.

1. Saque la cafetera de la caja y coléquela sobre una mesa lisa.

2. Coloque la bandeja separable para aguas residuales en la posicién deseada del producto.

3. Agregue agua al tanque de agua, la cantidad de agua no debe ser mayor que el limite maximo de la escala, no debe ser

menor que el valor maximo de la escala de la boya del tanque de agua. (es decir, enterrar toda la boya)

4. Agregue los granos de café a la caja de granos de café. Primero agregue al menos mas de 30 g de granos de café. Nota:
no agregue sustancias distintas a los granos de café a la caja de granos de café, ya que podrian dafar el producto.
Preste especial atencion a no agregar liquidos ni polvos.

5. Conecte el voltaje que se ajuste a la placa de identificacion del producto, el enchufe debe cumplir con la

Zocalo estandar.
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¥ 1.1 llustracion Descripcion de las piezas del producto (CLT-S9)

Coffee Bean Container

Water
Tank
Control Panel
Door
Door
Handle
DripTray — | _

Brewing Unit
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V¥ 1.2 Especificaciones técnicas del producto

Consulte la pagina posterior de la descripcion de "Parametros y funciones principales de la cafetera automatica".

V¥ 1.3 Producto listo para usar

(1) Prepare el producto de acuerdo con el plan de uso inicial.
(2) Toque la pantalla con su dedo, la maquina se activara, comenzara el proceso de autoprueba, el proceso de
calentamiento y autolimpieza, luego ingresara a la interfaz de funcion principal.

No opere la maquina durante este proceso.

Apoyar:

Boiler heating

Calefaccion

Brewer cleaning

® 0

Limpieza del sistema de leche/cafetera:

® L i

Espresso Ristretto Long Espresso

e §

— -
Cappuccino Flat White Cortado

Interfaz de funcién principal:
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V¥ 1.4 Introduccion a la funcion de café

(1) Funcién Espresso

Prensa

icono para preparar espresso, y los usuarios también pueden presionar Icono para detener el proceso de elaboracion

en cualquier momento

Advertencia: la unidad de preparacion volvera a su posicion original automaticamente después de preparar el café; no realice ningtin paso hasta que se complete el proceso

de preparacion.

(2) Funcion Ristretto

Prensa

icono para preparar Ristretto, y los usuarios también pueden presionar lcono para detener el proceso de elaboracion

en cualquier momento

Advertencia: la unidad de preparacion volvera a su posicion original automaticamente después de preparar el café; no realice ningin paso hasta que se complete el proceso

de preparacion.

(3) Funcion de espresso largo

[ﬂﬁ

Prensa

lcono para preparar espresso largo, y los usuarios también pueden presionar procesar en cualquiel cono para detener la elaboracién de cerveza

momento.
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T

Long Espresso

Advertencia: la unidad de preparacion volvera a su posicién original automaticamente después de preparar el café; no realice ningun

paso hasta que se complete el proceso de preparacion.

(4) Funcion americana

/
Prensa [l \cono, la maquina de café preparara el café americano automaticamente y los usuarios también pueden

prensaml|cono para detener el proceso de preparacion en cualquier momento.

El café americano caliente se divide en café-agua caliente (primero café, luego agua caliente); agua caliente-café (primero agua

caliente, luego café); los usuarios pueden elegir segun sus preferencias.

5 \
Aviso: Durante el proceso de preparacion del café, los usuarios pueden presiona-icono, cambia rapidamente a la
SIGUIENTE preparacion de bebida a partir de la receta actual. Si el usuario contintia haciendo clic en SIGUIENTE, la receta
actual finalizara.
Advertencia: la unidad de preparacion volvera a su posicién original automaticamente después de preparar el café; no realice ningun

paso hasta que se complete el proceso de preparacion.

(5) Funcion Capuchino

)
Prensa Icono, la maquina de café preparara capuchino automaticamente y los usuarios también pueden

prensa Icono para detener el proceso de preparacion en cualquier momento. (El tubo debe insertarse en la leche para

(Prepara el capuchino.)
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Cappuccino

(next ]

Aviso: Durante el proceso de preparacion del café, los usuarios pueden presionar icono, cambia rapidamente a la

SIGUIENTE preparacién de bebida a partir de la receta actual. Si el usuario contintia haciendo clic en SIGUIENTE, la receta actual finalizara.

Advertencia: la unidad de preparacion volvera a su posicion original automaticamente después de preparar el café; no realice ningun paso hasta que

se complete el proceso de preparacion.

(6) Funcion Latte

Prensa

Icono, la maquina de café preparara café con leche automaticamente y los usuarios también pueden presionar

Detenga el proceso de preparacion en cualquier momento. (El tubo debe insertarse en la leche para preparar el café con leche).

Aviso: Durante el proceso de preparacion del café, los usuarios pueden presionar icono, cambia rapidamente a la

SIGUIENTE preparacion de bebida a partir de la receta actual. Si el usuario continta haciendo clic en SIGUIENTE, la receta actual finalizara.

Advertencia: la unidad de preparacion volvera a su posicion original automaticamente después de preparar el café; no realice ninguin paso hasta que

se complete el proceso de preparacion.
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(7) Funcion Flat White

(xX)

Prens Icono, la maquina de café preparara Flat White automaticamente y los usuarios también pueden presionar —

Icono para detener el proceso de preparacién en cualquier momento. (El tubo debe insertarse en la leche para preparar el Flat

White).

v

Flat White

(next w
Aviso: Durante el proceso de preparacion del café, los usuarios pueden presiona icono, cambia rapidamente a la

SIGUIENTE preparacion de bebida a partir de la receta actual. Si el usuario continda haciendo clic en SIGUIENTE, la receta
actual finalizara.

Advertencia: la unidad de preparacion volvera a su posicién original automaticamente después de preparar el café; no realice ningun

paso hasta que se complete el proceso de preparacion.

(8) Funcion Cortado

Prenslcono, la maquina de café hara Cortado automaticamente y los usuarios también pueden presionar

Icono para detener el proceso de elaboracién en cualquier momento. (El tubo debe insertarse en la leche para preparar el Cortado).

“next

Aviso: Durante el proceso de preparacion del café, los usuarios pueden presiona-icono, cambia rapidamente a la
SIGUIENTE preparacion de bebida a partir de la receta actual. Si el usuario contintia haciendo clic en SIGUIENTE, la receta
actual finalizara.

Advertencia: la unidad de preparacion volvera a su posicion original automaticamente después de preparar el café; no realice ningun

paso hasta que se complete el proceso de preparacion.
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(9) Funcién de espresso doble
&

Icono, la maquina de café preparara automaticamente un espresso doble y los usuarios también pueden presionar

Icono para detener el proceso de preparacion en cualquier momento.

Double Espresso

&S

Advertencia: la unidad de preparacion volvera a su posicion original automaticamente después de preparar el café; no realice ningun

paso hasta que se complete el proceso de preparacion.

(10) Funcién de capuchino doble
F"’enslcono, la maquina de café preparara automaticamente un capuchino doble y los usuarios también pueden

g
<) ” ) .
prensalcono para detener el proceso de preparacion en cualquier momento. (El tubo debe insertarse en la leche para

(Prepara el capuchino doble.)

Aviso: Durante el proceso de preparacion del café, los usuarios pueden presionar icono, cambia rapidamente a la

SIGUIENTE preparacion de bebida a partir de la receta actual. Si el usuario contintia haciendo clic en SIGUIENTE, la receta
actual finalizara.
Advertencia: la unidad de preparacion volvera a su posicién original automaticamente después de preparar el café; no realice ningun

paso hasta que se complete el proceso de preparacion.

10
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(11) Funcién de café con leche doble

Prensa

prensa B

Icono para detener el proceso de preparacion en cualquier momento. (El tubo debe insertarse en la leche para

&
v

(Prepara el café con leche doble.)

Double Latte

Aviso: Durante el proceso de preparacion del café, los usuarios pueden presionar icono, cambia rapidamente a la

SIGUIENTE preparacion de bebida a partir de la receta actual. Si el usuario continta haciendo clic en SIGUIENTE, la receta actual
finalizara.
Advertencia: la unidad de preparacién volvera a su posicion original automaticamente después de preparar el café; no realice ninglin paso hasta

que se complete el proceso de preparacion.

(12) Funcién Doble Flat White

Prensa Icono, la maquina de café preparara Double Flat White automaticamente y los usuarios también pueden

prensa I @l Icono para detener el proceso de preparacion en cualquier momento. (El tubo debe insertarse en la leche para

Haz el Flat White doble.)

Aviso: Durante el proceso de preparacion del café, los usuarios pueden presionar icono, cambia rapidamente a la

SIGUIENTE preparacion de bebida a partir de la receta actual. Si el usuario continia haciendo clic en SIGUIENTE, la receta actual
finalizara.
Advertencia: la unidad de preparacion volvera a su posicion original automaticamente después de preparar el café; no realice ningun paso hasta

que se complete el proceso de preparacion.

11
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(13) Funcién doble de café macchiato

Prens Icono, la maquina de café preparara automaticamente un café macchiato doble y los usuarios podran

O y . .
También presionICOnO para detener el proceso de preparacién en cualquier momento. (El tubo debe insertarse en el

leche para hacer el Café Macchiato Doble.)

next
Aviso: Durante el proceso de preparacion del café, los usuarios pueden presionar-icono, cambia rapidamente a la

SIGUIENTE preparacion de bebida a partir de la receta actual. Si el usuario contintia haciendo clic en SIGUIENTE, la receta
actual finalizara.
Advertencia: la unidad de preparacion volvera a su posicion original automaticamente después de preparar el café; no realice ningun

paso hasta que se complete el proceso de preparacion.

(14) Funcién de café con leche

Icono, la maquina de café preparara café con leche automaticamente y los usuarios también pueden

(X3
prensalssmmll\cOno para detener el proceso de preparacion en cualquier momento. (El tubo debe insertarse en la leche para

(Prepara el café con leche.)

Milk Coffee

12
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(next )
Aviso: Durante el proceso de preparacion del café, los usuarios pueden presiona-icono, cambia rapidamente a la

SIGUIENTE preparacion de bebida a partir de la receta actual. Si el usuario contintia haciendo clic en SIGUIENTE, la receta
actual finalizara.
Advertencia: la unidad de preparacion volvera a su posicion original automaticamente después de preparar el café; no realice ningun

paso hasta que se complete el proceso de preparacion.

(15) Funcion Café Macchiato

Prens,

Icono, la maquina de café preparara café macchiato automaticamente y los usuarios también pueden

gl Icono para detener el proceso de preparacion en cualquier momento. (El tubo debe insertarse en la leche para

(Prepara el café macchiato.)

Café Macchiato

-~
(Tnext )
Aviso: Durante el proceso de preparacion del café, los usuarios pueden presionariisiillicono, cambia rapidamente a la

SIGUIENTE preparacion de bebida a partir de la receta actual. Si el usuario continda haciendo clic en SIGUIENTE, la receta

actual finalizara.
Advertencia: la unidad de preparacion volvera a su posicién original automaticamente después de preparar el café; no realice ningun

paso hasta que se complete el proceso de preparacion.

(16) Funcion Latte Macchiato

Prens Icono, la maquina de café preparara Latte Macchiato automaticamente y los usuarios también pueden

(X))
prensa-lcono para detener el proceso de preparacion en cualquier momento. (El tubo debe insertarse en la leche para

(Prepara el Latte Macchiato.)

13
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Latte Macchiato

( next )

Aviso: Durante el proceso de preparacion del café, los usuarios pueden presionar sl Cono, cambia rapidamente a la
SIGUIENTE preparacion de bebida a partir de la receta actual. Si el usuario continta haciendo clic en SIGUIENTE, la receta actual
finalizara.

Advertencia: la unidad de preparacion volvera a su posicion original automaticamente después de preparar el café; no realice ninguin paso

hasta que se complete el proceso de preparacion.

(17) Funcion de agua caliente

Prensa Icono, la maquina de café preparara agua caliente automaticamente y los usuarios también pueden

prensa

Icono para detener el proceso de preparacion en cualquier momento.

Advertencia: la unidad de preparacion volvera a su posicion original automaticamente después de preparar el café; no realice ningiin paso

hasta que se complete el proceso de preparacion.

(18) Funcion de espuma de leche caliente

Prensa Icono, la maquina de café preparara espuma de leche caliente automaticamente y los usuarios también pueden

prensa i Icono para detener el proceso de preparacion en cualquier momento. (El tubo debe insertarse en la leche para

(Prepara la espuma de leche caliente.)

14
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Hot Milk Foam

Advertencia: la unidad de preparacién volvera a su posicién original automaticamente después de preparar el café; no realice ningin

paso hasta que se complete el proceso de preparacion.

(19) Funcion de leche caliente

e - . . . . . . .
Prensa Icono, la maquina de café preparara leche caliente automaticamente y los usuarios también pueden presionar

Icono para detener el proceso de preparacién en cualquier momento. (El tubo debe insertarse en la leche para preparar leche

caliente).

v

Hot Milk

Advertencia: la unidad de preparacion volvera a su posicion original automaticamente después de preparar el café; no realice ningin

paso hasta que se complete el proceso de preparacion.

1.5 Funcién de preparacion de café en polvo

(.

(1) Presione Presione el icono en la parte superior derecha de la pantalla de inicio, cuando el icono en

El color d Bica que el café ha entrado en el modo de preparacién en polvo. Puede seleccionar la funcién de café que desee

preparar segun sus necesidades.

15
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(2) En el modo de preparacién de café en polvo, no se puede preparar café en dos tazas y no se pueden realizar ajustes. Toque

el botén de preparacién de café en polvo nuevamente para salir del modo de preparacion de café en polvo.

L
_ -

7 — -
Double Espresso Double Cappuccino Double Latte Double Flat White

= v v
Double Café Macchiato Milk Coffee Café Macchiato Latte Macchiato

Icono para detener el proceso de preparacion en cualquier momento.

(3) Los usuarios también pueden presionar
Advertencia: la unidad de preparacion volvera a su posicion original automaticamente después de preparar el café; no realice ninglin paso hasta que se complete

el proceso de preparacion.

V1.6 Usuarios Gusto Guardar

(1) Presione el primer .Icono en la parte superior izquierda de la pantalla de inicio, ingrese a la pantalla de Usuario, puede guardar

10 preferencias personales de los usuarios.

o Vi

Espresso Ristretto Grande Espresso Hot Coffee 1

-+ < > =

(2) Cada usuario puede elegir un usuario y personalizar el nombre. Luego, presione la primera linea de la pantalla

para mostrar la siguiente interfaz para cambiar el nombre. Haga clic en \ para guardar el nombre.

16
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123 q w e r t y u i o P a
ABC a s d f g h j k | -
= - z X c v b n m .
x ‘ i

(4) Cada usuario puede agregar o reducir las bebidas libremente. Presione el icono +/- en la esquina inferior izquierda

de la interfaz principal de usuarios para ingresar a la interfaz de seleccién de bebidas.

-
= Vi 'm

Espresso Ristretto Grande Espresso Hot Coffee 1

< > =,

™ 5 |

Ristretto Grande Espresso Hot Coffee 1 Hot Coffee2

o e

e v
Flat White orta Double Espresso Double Cappuccino Double Latte

| B ‘
¥ 0 e 0 ¢ U

Double FlatWhite  Double Café Macchiato Milk Coffee CaféMacchiato Latte Macchiato Hot Water

| 2 |

Hot Milk Foam Hot Milk

(4) Haga clic para elegir las bebidas que le gustan (seleccion multiple/seleccionar todo), el marco de esta bebida
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sera ligero; de lo contrario, si se reduce la bebida, el marco de esta bebida se atenuara. Después

La seleccion ha finalizado, pulsa atras icono. (Volvera a la interfaz principal de

Usuarios)

(5) Regresa a la interfaz principal del Uers, todas las bebidas seleccionadas por el usuario apareceran en

Esta interfaz, puedes deslizarla . -, Haga clic para seleccionar una bebida y prepararla directamente.

(6) Cuando el usuario elige espresso, aparecera la pantalla del proceso de preparacion de café y el
La maquina comienza a hacer café.

. —
Presione el m=m Icono, puede deslizarlo hacia la izquierda y hacia la derecha para configurar el volumen de café expreso en polvo,

Temperatura, volumen de café y guardado automatico. El volumen de polvo debe ajustarse antes de moler
los granos, y la temperatura/volumen de café debe ajustarse antes de preparar el café. (Nota: El rango de
ajuste del volumen de polvo del espresso es de 7 a 12 g; el rango de ajuste de temperatura es de 70

a95 vy elrango de ajuste del volumen de café es de 20 a 250 ml)

ESPRESSO
99
Coffee Powder —¢——————

88 °C
Temperature —8 M F  O———

30 ml

CoffeeVolumg¢ ———o—— B

(7) Si el usuario elige Ristretto, aparecera la pantalla de proceso de preparacion de café y el

18
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La maquina comienza a hacer café.

Vi

Ristretto

Presione el icono =, Puede deslizar hacia la izquierda y hacia la derecha para configurar el volumen de polvo Ristretto,

Temperatura, volumen de café y guardado automatico. El volumen de polvo debe ajustarse antes de
moler los granos, y la temperatura/volumen de café debe ajustarse antes de preparar el café. (Nota:
El rango de ajuste del volumen de polvo de Ristretto es de 7 a 12 g; el rango de ajuste de

temperatura es de 70 a 95 vy el rango de ajuste del volumen de café es de 20 a 250 ml)

Ristretto

9
Coffee Powder —Og—
Temperature A

Vi
Coffee Volume —OL L]

(8) Si el usuario elige Espresso Largo, aparecera la pantalla de proceso de preparacién de caféy el

La maquina comienza a hacer café.

Long Espresso

Presione el icono =,  Puede deslizar el dedo hacia la izquierda y hacia la derecha para configurar el volumen de café espresso largo.
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Temperatura, cantidad de café y guardado automatico. El volumen de polvo debe ajustarse antes

de moler los granos, y la temperatura/volumen de café debe ajustarse antes de preparar el café.

(Nota: El rango de ajuste del volumen de polvo de Long Espresso es de 7 a 12 g; el rango de ajuste

de temperatura es de 70 295 vy el rango de ajuste del volumen de café es de 20 a 250 ml)

Long Espresso

99

Coffee Powder —o0——

Coffee Volume

Vi

88 °C

Temperature —8M8M8M8MMM O0—

30 ml

(9) Si el usuario elige café-agua caliente / agua caliente-café, en la pantalla aparecera el proceso

de preparacion de café y la maquina comenzara a preparar café.

Coffee - Hot water

Hotwater - Coffee

Presione el icono =, Puede deslizar hacia la izquierda y hacia la derecha para configurar el volumen de café-agua caliente/caliente

Agua-café, polvo, temperatura, volumen de café y guardado automatico. El volumen de polvo debe

ajustarse antes de moler los granos, y la temperatura/volumen de café debe ajustarse antes de preparar

el café. (Nota: El rango de ajuste del volumen de polvo de café-agua caliente/agua caliente-café es

de 7~12 g; el rango de ajuste de temperatura es de 70~95

es de 20~250 ml)

Coffee - Hot water
9
Coffee Powder —og—

88 °C
Temperaturg—————O0———

‘ :-‘\‘ 30 ml
) Coffee Volume 2

Hot Water %

, y el rango de ajuste del volumen de café

Hot water-Coffee
9
Coffee Powder —og—

88 °C
Temperature— - O———

| B/p 30 mi
J Coffee Volume m

120 ml
= HotWater -

(10)Si el usuario elige Capuchino, aparecera la pantalla de proceso de preparacion de café y el

La maquina comienza a hacer café.
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Presione el icono =, Puede deslizar hacia la izquierda y hacia la derecha para configurar el volumen de capuchino, polvo,

temperatura, volumen de café, volumen de espuma de leche caliente, volumen de leche caliente y guardar automaticamente.

El volumen de polvo debe ajustarse antes de moler los granos, la temperatura/volumen de café debe ajustarse antes de preparar

el café, el volumen de espuma de leche caliente/leche caliente debe ajustarse antes de prepararlo. Si el ajuste no se completa, esta
taza de café se prepara de todos modos de acuerdo con la configuracién del sistema. (Nota: El rango de ajuste del volumen de

polvo del capuchino

es de 7~12 g; el rango de ajuste de temperatura es de 70~95 | y el rango de ajuste del volumen de café es de 20~250ML, el tiempo

de espuma de leche caliente/leche caliente es de 0~100S)

Cappuccino

Coffee Powder

- Temperature

- ' Coffee Volume

S —

Milk Foam

Hot Milk

(11) Si el usuario elige Latte, aparecera la pantalla de proceso de preparacién de café y la maquina

comienza a hacer café.
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Presione el icono =, Puede deslizar hacia la izquierda y hacia la derecha para configurar el volumen de café con leche, el polvo y la temperatura.

Volumen de café, volumen de espuma de leche caliente, volumen de leche caliente y guardado automatico. El volumen
Antes de moler los granos, es necesario ajustar la cantidad de polvo, la temperatura y el volumen del café, y antes de
prepararlo, es necesario ajustar el volumen de leche caliente y espuma de leche caliente. Si no se completa el ajuste,
esta taza de café se prepara de todos modos segun la configuracion del sistema. (Nota: el rango de ajuste del

volumen de polvo de Latte es de 7 a 12 g; el rango de ajuste de temperatura es de 70 a 95 , y el rango de ajuste del

volumen de café es de 20 a 250 ml, el tiempo de espuma de leche caliente y leche caliente es de 0 a 100 s)

Coffee Powder
Temperature
Hot Milk

Milk Foam

Coffee Volume

(12) Si el usuario elige Flat White, aparecera la pantalla de proceso de preparacion de café y el

La maquina comienza a hacer café.

)

Flat White

&S
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Presione el icono =, Puede deslizar hacia la izquierda y hacia la derecha para configurar el volumen de Flat White, el polvo,

temperatura, volumen de café, volumen de espuma de leche caliente, volumen de leche caliente y guardar automaticamente.
El volumen de polvo debe ajustarse antes de moler los granos, la temperatura/volumen de café debe ajustarse antes de
preparar el café, el volumen de espuma de leche caliente/leche caliente debe ajustarse antes de prepararlo. Si el ajuste no
se completa, esta taza de café se prepara de todos modos de acuerdo con la configuraciéon del sistema. (Nota: El rango

de ajuste del volumen de polvo de Flat White es

7~12 g; el rango de ajuste de temperatura es de 70~95 , y el rango de ajuste del volumen de café es de 20~250ML, el

tiempo de espuma de leche caliente/leche caliente es de 0~100S)

Flat White

Coffee Powder

Temperature

Coffee Volume

Milk Foam

Hot Milk

(13) Si el usuario elige Cortado, aparecera la pantalla de proceso de preparacion de café y el

La maquina comienza a hacer café.

Presione el icono =, Puede deslizar hacia la izquierda y hacia la derecha para configurar el volumen de Cortado, el polvo,

temperatura, volumen de café, volumen de espuma de leche caliente, volumen de leche caliente y guardar automaticamente.

Es necesario ajustar el volumen de polvo antes de moler los granos, la temperatura/café

El volumen debe ajustarse antes de preparar la leche, el volumen de espuma de leche caliente/leche caliente debe ajustarse
antes de prepararla. Si el ajuste no se completa, esta taza de café se prepara de todos modos segun la configuracion del
sistema. (Nota: el rango de ajuste del volumen de polvo de Cortado es de 7 a 12 g; el rango de ajuste de temperatura es
de70a95 Yy elrango de ajuste del volumen de café es de 20 a 250 ml, el tiempo de espuma de leche caliente/leche

caliente es de 0 a 100 s)
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Cortado

Coffee Powder

Temperature

Coffee Volume

Milk Foam

Hot Milk

(14) Si el usuario elige Doble Espresso, aparecera la pantalla de proceso de preparacién de café y
La maquina comienza a hacer café.

Presione el icono =, Puede deslizar hacia la izquierda y hacia la derecha para configurar el volumen de Double Espresso, el polvo,

temperatura, volumen de café, volumen de espuma de leche caliente, volumen de leche caliente y guardar automaticamente.
El volumen de polvo debe ajustarse antes de moler los granos, la temperatura/volumen de café debe ajustarse antes de
preparar el café, el volumen de espuma de leche caliente/leche caliente debe ajustarse antes de prepararlo. Si el ajuste no
se completa, esta taza de café se prepara de todos modos de acuerdo con la configuracion del sistema. (Nota: El rango
de ajuste del volumen de polvo de Double Espresso es de 7 a 12 g; el rango de ajuste de temperatura es de 70 a 95

y el rango de ajuste del volumen de café es de 20 a 250 ml, el tiempo de espuma de leche caliente/leche

caliente es de 0 a 100 s)

Double Espresso
9
Coffee Powder 40—49—

88 °C
Temperature ——————O0———

30 ml

Coffee Volume
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(15) Si el usuario elige Cappuccino Doble, aparecera la pantalla del proceso de preparacion del cafeé,
y la maquina empieza a hacer café.

Double Cappuccino

Presione el icono =, Puede deslizar hacia la izquierda y hacia la derecha para configurar el volumen de Double Cappuccino, el polvo,

temperatura, volumen de café, volumen de espuma de leche caliente, volumen de leche caliente y guardar automaticamente.
El volumen de polvo debe ajustarse antes de moler los granos, la temperatura/volumen de café debe ajustarse antes de
preparar el café, el volumen de espuma de leche caliente/leche caliente debe ajustarse antes de prepararlo. Si el ajuste no
se completa, esta taza de café se prepara de todos modos de acuerdo con la configuracion del sistema. (Nota: El rango
de ajuste del volumen de polvo de Double Cappuccino es de 7~12 g; el rango de ajuste de temperatura es de 70~95

, y el rango de ajuste del volumen de café es de 20~250 ml, el tiempo de espuma de leche caliente/leche caliente

es de 0~100 s)

Double Cappuccino

Coffee Powder
Jemperature
offee Volume
Milk Foam

Hot Milk

(16) Si el usuario elige Doble Latte, aparecera la pantalla de proceso de preparacion de café y el
La maquina comienza a hacer café.

25



CONTENIDO MAQUINA SUPERAUTOMATICA TechCoffee™ TC-S9

Presione el icono =, Puede deslizar hacia la izquierda y hacia la derecha para configurar el volumen de Double Latte, el polvo,

temperatura, volumen de café, volumen de espuma de leche caliente, volumen de leche caliente y guardar automaticamente.
El volumen de polvo debe ajustarse antes de moler los granos, la temperatura/volumen de café debe ajustarse antes de
preparar el café, el volumen de espuma de leche caliente/leche caliente debe ajustarse antes de prepararlo. Si el ajuste no
se completa, esta taza de café se prepara de todos modos de acuerdo con la configuraciéon del sistema. (Nota: El rango

de ajuste del volumen de polvo de Double Latte

es de 7~12 g; el rango de ajuste de temperatura es de 70~95 , y el rango de ajuste del volumen de café es de 20~250ML,

el tiempo de espuma de leche caliente/leche caliente es de 0~100S)

Coffee Powder

Temperature

Hot Milk

Milk Foam

Coffee Volume

(17) Si el usuario elige Double Flat White, aparecera la pantalla de proceso de preparacion de café y

La maquina comienza a hacer café.

N

Double Flat White

O

Presione el icono =, Puede deslizar hacia la izquierda y hacia la derecha para configurar el volumen, el polvo y el tono Double Flat White.

temperatura, volumen de café, volumen de espuma de leche caliente, volumen de leche caliente y guardar automaticamente.
El volumen de polvo debe ajustarse antes de moler los granos, la temperatura/volumen de café debe ajustarse antes de
preparar el café, el volumen de espuma de leche caliente/leche caliente debe ajustarse antes de prepararlo. Si el ajuste no
se completa, esta taza de café se prepara de todos modos de acuerdo con la configuracién del sistema. (Nota: El rango

de ajuste del volumen de polvo de Double Flat White es de 7 a 12 g; el rango de ajuste de temperaturaesde 70a 95 yel

rango de ajuste del volumen de café es de 20 a 250 ml, el tiempo de espuma de leche caliente/leche caliente es de 0 a 100 s)
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Double Flat White

Coffee Powder

Temperature

Coffee Volume

Milk Foam

Hot Milk

(18) Si el usuario elige Café Macchiato Doble, aparecera en la pantalla el proceso de

preparacion del café y la maquina comenzara a prepararlo.

—

o

Double Café Macchiato

Presione el icono =, Puedes deslizar hacia la izquierda y hacia la derecha para configurar el volumen del Double Cafe Macchiato,

Polvo, temperatura, volumen de café, volumen de espuma de leche caliente, volumen de leche

caliente y guardado automatico. El volumen de polvo debe ajustarse antes de moler los granos, la
temperatura/volumen de café debe ajustarse antes de preparar, el volumen de espuma de leche caliente/
leche caliente debe ajustarse antes de preparar. Si el ajuste no se completa, esta taza de café se prepara
de todos modos de acuerdo con la configuracion del sistema. (Nota: El rango de ajuste del volumen de

polvo de Double Cafe Macchiato es de 7~12 g; el rango de ajuste de temperatura es de 70~95 , y el rango

de ajuste del volumen de café es de 20~250ML, el tiempo de espuma de leche caliente/leche caliente es de 0~100S)

Double Café Macchiato

Coffee Powder
Temperature
Coffee Volume

Milk Foam

Hot Milk
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(19) Si el usuario elige Café con leche, aparecera la pantalla de proceso de preparacion de café y el
La maquina comienza a hacer café.

Presione el icono =, Puede deslizar hacia la izquierda y hacia la derecha para configurar el volumen de café con leche, polvo,

temperatura, volumen de café, volumen de espuma de leche caliente, volumen de leche caliente y guardar automaticamente.
El volumen de polvo debe ajustarse antes de moler los granos, la temperatura/volumen de café debe ajustarse antes de
preparar el café, el volumen de espuma de leche caliente/leche caliente debe ajustarse antes de prepararlo. Si el ajuste no
se completa, esta taza de café se prepara de todos modos de acuerdo con la configuracion del sistema. (Nota: El rango

de ajuste del volumen de polvo del café con leche
es de 7~12 g; el rango de ajuste de temperatura es de 70~95 , y el rango de ajuste del volumen de café es de 20~250ML,

el tiempo de espuma de leche caliente/leche caliente es de 0~100S)

Milk Coffee

Coffee Powder
Temperature

|
"J Coffee Volume
Milk Foam

Hot Milk

(20) Si el usuario elige Café Macchiato, aparecera la pantalla de proceso de preparacion del café y
La maquina comienza a hacer café.
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Presione el icono =, Puede deslizar hacia la izquierda y hacia la derecha para configurar el volumen de café macchiato, el polvo,

temperatura, volumen de café, volumen de espuma de leche caliente, volumen de leche caliente y guardar automaticamente.

El volumen de polvo debe ajustarse antes de moler los granos, la temperatura/volumen de café debe ajustarse antes de preparar el

café, el volumen de espuma de leche caliente/leche caliente debe ajustarse antes de prepararlo. Si el ajuste no se completa, esta taza de
café se prepara de todos modos de acuerdo con la configuracion del sistema. (Nota: El rango de ajuste del volumen de polvo del café
Macchiato es de 7 a 12 g; el rango de ajuste de temperatura es de 70 a 95 y el rango de ajuste del volumen de café es de 20 a

250 ml, el tiempo de espuma de leche caliente/leche caliente es de 0 a 100 s)

Café Macchiato

Coffee Powder

Temperature

Coffee Volume

Milk Foam

Hot Milk

(20) Si el usuario elige Latte Macchiato, aparecera la pantalla del proceso de preparacion del café y

La maquina comienza a hacer café.

=

v

Latte Macchiato

Presione el icono =, Puede deslizar hacia la izquierda y hacia la derecha para configurar el volumen de Latte Macchiato, el polvo,

temperatura, volumen de café, volumen de espuma de leche caliente, volumen de leche caliente y guardar automaticamente.

El volumen de polvo debe ajustarse antes de moler los granos, la temperatura/volumen de café debe ajustarse antes de preparar el

café, el volumen de espuma de leche caliente/leche caliente debe ajustarse antes de prepararlo. Si el ajuste no se completa, esta taza de
café se prepara de todos modos de acuerdo con la configuracion del sistema. (Nota: El rango de ajuste del volumen de polvo de Latte
Macchiato es de 7 a 12 g; el rango de ajuste de temperatura es de 70 a95  y el rango de ajuste del volumen de café es de 20

a 250 ml, el tiempo de espuma de leche caliente/leche caliente es de 0 a 100 s)
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Latte Macchiato

Coffee Powder

Temperature

Hot Milk

Milk Foam

Coffee Volume

(22) Si el usuario elige Agua Caliente, aparecera la pantalla del proceso de preparacién de café y la

maquina comenzara a preparar Agua Caliente.

A
HotWater

Presione el icono =, Puede deslizar hacia la izquierda y hacia la derecha para configurar el volumen de agua caliente y automaticamente

Guardar. Es necesario ajustar el volumen de agua caliente antes de prepararla. Si no se completa el
ajuste, esta taza de agua caliente se prepara de todos modos segun la configuracion del sistema. (Nota: el
rango de ajuste del volumen de agua caliente es de 50 a 250 ml)

Hot Water

Hot Water
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(23) Si el usuario elige Espuma de Leche Caliente, aparecera la pantalla de proceso de preparacion de café y

La maquina comienza a hacer espuma de leche caliente.

Presione el icono =, Puede deslizar hacia la izquierda y hacia la derecha para configurar el volumen de espuma de leche caliente y

Guardado automatico. El volumen de espuma de leche caliente debe ajustarse antes de prepararla. Si el ajuste no se completa, esta taza de
espuma de leche caliente se prepara de todos modos segun la configuracién del sistema. (Nota: El rango de ajuste del volumen de polvo del

tiempo de espuma de leche caliente es de 0 a 100 s)

Milk Foam

35
Milk Foam _ws— "

(24) Si el usuario elige Leche Caliente, aparecera la pantalla de proceso de preparacion de café y el

La maquina comienza a producir leche caliente.
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Presione el icono =, Puede deslizar hacia la izquierda y hacia la derecha para configurar el volumen de leche caliente y guardarlo automaticamente.

Es necesario ajustar el volumen de espuma de leche caliente antes de prepararla. Si no se completa el ajuste, esta taza de leche caliente
se prepara de todos modos segun la configuracion del sistema. (Nota: el rango de ajuste del volumen de polvo del tiempo de leche caliente

esde0a100s)

Hot Milk

45 s
HotMlk ——M o0———— |

V1.7 Libro de recetas de café

Este producto incluye un completo libro de recetas de café con instrucciones paso a paso para aprovecharlo al maximo.

de ello.

¥ 1.8 Funcion de limpieza manual

I_""'ensaaicono, hay limpieza de espumador de leche, limpieza de cafetera, descalcificacion, descalcificacion de cafetera.

Segun las instrucciones, limpie paso a paso.

Clean Brewer Clean Milk System Descale Brewer Descale
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2
(1) Limpieza .Icono, haga clic en Aceptar para limpiar el espumador de leche. (Coloque el tubo de leche en agua fresca antes de

de prensa)
Please Put Milk Tube Into Fresh Water
(2) Prensa Icono, haga clic en Aceptar para limpiar la cafetera.
Please press OK to continue
(3) Prensa Icono, haga clic en Aceptar para descalcificar. (Agregue detergente al recipiente de agua, agua

El contenedor debe estar lleno)

Please Add Cleaning Tablets Into The Water Tank 33
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(4) Presione Icono, haga clic en Aceptar para descalcificar la cafetera. (Agregue la pastilla descalcificadora de la cafetera desde el

el orificio del polvo, el recipiente de agua debe estar lleno)

- Please add brewer descale tablet from the powder hole

¥ 1.9 Funcién de apagado

Prensa U lcono de encendido, la maquina le recordara que debe limpiarla y colocar el tubo de leche en un recipiente fresco.
Agua, haga clic en Aceptar, la maquina de café comenzara a limpiar. Después de la limpieza, la maquina se apagara automaticamente.

Luego puedes desconectarte.

V¥ 1.10 Menu de configuracion

Prensa

icono, en la interfaz funcional principal e ingresar al Menu de Configuracion.

]

,
NG .
Language Waﬁ;ﬁ?:; Eéake Water Hardness

@

Parameter Settings  Energy Saving Setting Factory Reset Coffee Counter

=

(1) Presione d pantalla muestra la seleccion de limpieza automatica: configuracion de limpieza automatica del sistema de leche,
configuracién de limpieza automatica de la cafetera. El rango de tiempo de limpieza automética del sistema de leche es de 0 a 5 minutos, el

rango de tiempo de limpieza automatica de la cafetera es de 0 a 500 minutos.
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Milk System Clean O

ol
L 5
&

BrewerClean Q

(2) Idioma: Para cumplir con los requisitos de uso de diferentes clientes y paises, ofrecemos 10 idiomas para su seleccion.

BN
v
(3) Presiong G icono, la pantalla mostrara la interfaz de seleccion de idioma, seleccione el

los idiomas segun sus necesidades.

4

(4) Prensa .icon, la pantalla mostrara el volumen de advertencia de desperdicio de pastel de café, el rango de volumen

es de 0 a 40 tazas. El valor predeterminado es 8 tazas

Waste Coffee Cake O
Warning Set
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(5) Presione {illaliho, |a pantalla mostrara el volumen de dureza del agua que usted haya seleccionado. El valor predeterminado es 20L.

La maquina le recordara que debe descalcificarse después de usar 20 litros de agua. (El rango de descalcificacion es de 20 a 200 litros)

Water Hardness Q

L=

(6) Prensa Eicono, la pantalla mostrara 20 selecciones de bebidas de café. Puede ajustar la

volumen de café en polvo, temperatura, volumen de café, leche, espuma de leche y agua caliente.

L i g/ Wb " W

Espresso Ristretto 3 Espresso Hot Coffee 1 Hot Coffee2 Cappuccino

!V © » &

v v
Latte Flat White Cortado Double Espresso Double Cappuccing

w @ P ¢

DoubleFlatWhite  Double Café Macchiato Milk Coffee CaféMacchiato Latte Macchiato HotWater

!
Hot Milk Foam Hot Milk

(7) Presione Icono, la pantalla muestra la interfaz de seleccién de modo de espera, la maquina se apagara

segun sus selecciones. El tiempo de apagado predeterminado del modo ECO es de 0,5 horas, es decir, 30 minutos después del apagado.

Energy Save
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/‘\ B
(8) Prensa I=™Edlicono, la pantalla le pedira su confirmacion para el restablecimiento de fabrica, presione |cono el
La maquina de café volvera a su estado original. Los usuarios también pueden pulsar el botdn de reinicio de Para cancelar el

fabrica.

(9) Prensa

(10) Prensa

787878.

Espresso 999910
Ristretto 99990
Grande Espresso 99990
Hot Coffee 1 99990
Hot Coffee 2 99990
Cappuccino 99990
Latte 99990
Flat White 99990

Cortado 99990

Factory Reset

Double Espresso
Double Cappuccino
Double Latte

Double Flat White
Double Café Macchiato
Milk Coffee

Café Macchiato

Latte Macchiato

Hot Water

10.1 Configuracién de contrasefias: puede establecer nuevas contrasefias.

Password Set

Confirm

Password Set

Icono, la pantalla mostrara el total de tazas de bebidas preparadas por la cafetera.

99990 Hot Milk Foam

99990 Hot Milk

99990

99990

99990

99990

99990 Cup Counter: 999999
99990

99990

icono, la pantalla mostrara la configuracion de la maquina de café, la contrasefia predeterminada es
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10.2 Simular configuracion de trabajo: Los usuarios pueden ver como funciona cada parte de la maquina durante el

proceso de preparacion del café.

Input: Output:

X1 Y0 8
X2 ( Y1 Y9
X3 v2 Y10
X4 3 Y11
X5 4 v12
Y5 Y13
Y6 Y14
v1 s

Coffee Temperature: 94
Steam Temperature: 135

electricity for Bena grinder test 19 Brewer position 2
brewer drive motor: 0.29A D

Flow metem test 0 Brewer position 1

Grinder Test

10.3 Prueba de molienda: Presiorig”é‘ﬁgbnéq&)&ptar, la maquina de café comenzara a moler y solo lo hara 1 vez. (Nota:

es mejor limpiar la cafetera después de la prueba de molienda)
10.4 Configuracion de compensacién: Debido a las diferentes necesidades de cada cliente, la demanda de
temperatura, volumen de polvo de café y volumen de café es diferente, por lo que puede ajustar la temperatura,

la cantidad de polvo y el volumen de café en la configuracion.

(11) Prensa Icono, la maquina de café apagara el tono.
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¥ 1.11 Ajuste de la finura del café molido
Debido a que la variedad de granos de café de cada cliente es diferente, o la preferencia personal es diferente, el
grosor del polvo de café tiene la diferencia, por lo tanto, puede abrir la tapa de la caja de granos, de acuerdo con la propia
preferencia lleva a cabo el ajuste del grosor del polvo, este producto tiene el ajuste fino y el ajuste grueso de dos
maneras. Cuando se ajusta con precision, gire directamente la perilla de grosor del polvo para ajustar; cuando se
ajusta con precision, primero presione la perilla de grosor del polvo, luego gire la perilla de grosor del polvo para ajustar;
Nota: cuando este producto esta configurado, se ha ajustado el engranaje mas delgado, si el cliente aun necesita ajustar,

En general, el ajuste fino, necesita preparar hasta la tercera taza es el estado de ajuste fino.

Ajuste la finura del polvo cuando el molinillo esté funcionando.
Si se ajusta en sentido antihorario, el tamafio del polvo sera fino y el sabor del café sera mas fuerte;

si se ajusta en sentido horario, el tamafio del polvo sera grueso y el sabor del café sera débil.

Fineness Adjustment Knob
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¥ 1.12 Recordatorio y manejo de excepciones comunes

Elementos Descripcion Imagen Métodos
Agregar agua o reiniciar el tanque de agua
1 Escasez de agua
Asegurese de que la unidad de preparacion
2 Falta la unidad de preparacion
esté en la posicidn correcta y bien bloqueada.
3 Falta la bandeja de goteo - Restablecer la bandeja de goteo
Contenedor de residuos
4 Reiniciar el contenedor de residuos
desaparecido
| o - o
Asegurese de que el recipiente de agua esté
6 completo y presione “ok” para volver a verificar.
Para una maquina de café nueva, es
Taponamiento de tubos necesario reiniciarla 2 o 3 veces.
Para la maquina de café ha sido
utilizado por un periodo determinado, es
necesario descalcificar o revisar la maquina.
7
El contenedor de residuos es
Por favor limpie el contenedor de residuos
lleno
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¥ 1.13 Mantenimiento diario

Este producto necesita un mantenimiento y limpieza regulares en el uso diario para evitar fallas innecesarias.

Lo mejor es limpiar el recipiente para la torta de café, la bandeja de goteo y la unidad de preparacion cada diez tazas.
También es necesario limpiarlos todos los dias cuando la frecuencia de uso no es alta. Las tres partes se pueden lavar

directamente bajo el agua del grifo y luego volver a colocarlas después del lavado.

Notas:
(1) Tanque de
agua: Debe limpiarse a diario, llenarse con agua fresca antes de preparar café y es mejor mantener la temperatura del

agua por debajo de 35 ° y usar agua pura.

(2) Unidad de preparacion:
Lavelo y limpielo al terminar de usarlo diariamente en el hogar. En condiciones normales, solo use agua fresca para

limpiarlo cada dos semanas. Si se usa en restaurantes, debe limpiarse a diario.

(3) Limpieza de la maquina de café:

Si no va a utilizar la maquina durante un periodo prolongado, limpie el recipiente de descarga, la bandeja de goteo y cada

una de las partes de la maquina para mantenerla limpia. La limpieza y el mantenimiento deben iniciarse después de que
la maquina se haya enfriado y desconectado de la fuente de alimentacion.

(4) No sumerja la maquina en agua.

(5) No utilice objetos afilados ni disolventes quimicos para limpiar la superficie de la maquina.

(6) Es mejor utilizar un pafio hiumedo suave para limpiar la superficie de la maquina.

(7) No lave la superficie de la maquina directamente con agua y prohiba que entre agua en la superficie.

de la maquina para entrar al interior.

(8) No utilice hornos microondas ni otras piezas de maquinas para hornear.

(9) Sugerimos limpiar el tanque de agua una vez por semana y enjuagarlo con agua del grifo.

(10) Apague y desconecte la fuente de alimentacion antes de reemplazar accesorios o tocar piezas moviles.
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V¥ 1.14 Parametros y tabla de funciones principales y configuracién

Funciones principales

CA 220-240 V/
Voltaje Fuerza 1200 W
100-127 V
Capacidad de agua del tanque 1800 mi Capacidad del contenedor de frijoles 250 gramos
Volumen de café 30-250 ml Peso neto 10 kilos
Bomba de agua 19 Barra
Sistema de pre inmersion v Tuberia de agua de acero inoxidable v
Caldera integral de aleacién de aluminio v Taza de acero inoxidable v
Ajuste del espesor del polvo v Ajuste de la cantidad de polvo v
Ajuste de alza en exportaciones de café v Tanque de agua extraible v
Disco de pulido de acero inoxidable v Restablecimiento de fabrica v
Café exprés v Café expreso largo v
americano N Ristretto \
Capuchino N Blanco plano R
Catécontecne N Cortado R
Doble espresso \/ Doble blanco plano N
Capuchino doble N Café macchiato doble v
Café con leche doble N Café con leche V
Café macchiato \ Agua caliente N
Café con leche macchiato \ Leche caliente N
Espuma de leche caliente \ Ajuste de temperatura V
Visualizacién de informacion de produccion J Configuracion de la calidad del agua v
Limpieza del tubo de leche v Tu gusto ahorra v
Ahorro de energia v Receta de café v
Limpieza manual v Autolimpieza v
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