
Horno  de  convección  comercial

¡Conserve  el  manual  de  funcionamiento  correctamente  
para  consultarlo  en  el  futuro!
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de  seguridad:

sistema  de  

Breves  instrucciones  de  funcionamiento  del  panel  de  control:

El  cable  de  alimentación,  el  enchufe,  los  accesorios  están  dañados  o  el  equipo  eléctrico  

la  chimenea  detrás  del  horno  está  cerrada,  debe  haber  un  escape  de  

advertencia:

Es  necesario  evitar  que  otros  objetos  caigan  dentro  del  horno  y  entren  en  contacto

Asegúrese  de  que  la  fuente  de  alimentación  de  esta  máquina  sea  consistente  con  la  

el  cable  de  resistencia  para  causar  un  

para  operar  el  aparato  Para  evitar  peligros,  debe  instalarse  y  

falla  por  

deben  apilarse  cerca  del  horno  y  no  deben  lavarse,  rasparse  ni  

usado  no  debe  estar  está  dañado,  es  necesario  reemplazarlo  a  tiempo  para  evitar

Al  limpiar,  mantener  y  reparar  el  horno,  asegúrese  de  cortar  el  suministro  

debe  hacerse  cerca  del  

El  horno  debe  usarse  de  acuerdo  con  el  rango  de  temperatura  especificado  en

tubería  que  conduce  al  exterior  o  conducto  de  ventilación  para  escape

la  placa  de  El  horno  debe  estar  bien  conectado  a  

debe  utilizar  un  cable  de  alimentación  que  cumpla  con  las  normas  El  cable  de  alimentación

El  aparato  no  puede  funcionar  con  un  temporizador  externo  o  un  control  remoto  

No  se  permiten  objetos  combustibles  como  depósitos  de  aceite,  bidones  de  aceite,  hilos  de  algodón,  restos  de  tela,  

circuito  de  emisión  y  distribución,  y  cumplir  con  los  requisitos  para  un  uso  el  electrico

Cuando  el  horno  esté  funcionando,  no  se  puede  dejar  

por  el  fabricante  o  por  un  proveedor  de  servicios  calificado  

Los  parámetros  del  enchufe  cal  deben  coincidir  con  los  requisitos  del  enchufe  y  del  cable  de  

El  horno  no  debe  limpiarse  mientras  esté  funcionando  y  no  debe  limpiarse  con
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GXT95/T95  GXT120/T120

Tratamiento  de  disipación  de  calor,  esta  es  una  función  normal  diseñada  para  que  la  máquina  baje  a  una  temperatura  

Modelo  aplicable:  

ENCENDIDO  APAGADO:

Colocar:

Restablecimiento  de  línea,  al  mismo  tiempo,  puede  seleccionar  la  función  deseada  para  que  funcione);  

Encienda  en  modo  de  espera,  mantenga  presionado  durante  10  segundos  para  restaurar  la  configuración  de  fábrica,  se  

borran  todas  las  configuraciones  de  la  

o

Modelo  aplicable:  GXT45/T45  GXT60/T60

Después  de  apagar  la  máquina,  el  ventilador  principal  disminuirá  la  velocidad  y  se  detendrá;  Los  dos  ventiladores  de  

refrigeración  de  la  parte  posterior  también  funcionarán  durante  15  

Interruptor  de  arranque  de  la  placa  de  circuito  de  control,  mantenga  presionado  durante  2  segundos  para  encender  o  apagar

coloca  los  ingredientes  antes  de  precalentarlos,  puede  presionar  el  botón  "Inicio"  nuevamente  en  este  momento,  la  

máquina  también  puede  comenzar  a  funcionar  e  ingresar  a  la  cuenta  

Presione  brevemente  una  vez,  el  programa  restaurará  el  valor  predeterminado  de  la  máquina  (cuando

En  todos  los  estados  de  funcionamiento,  puede  presionar  este  botón  para  pausar,  luego  el  programa  puede  suspender  

el  trabajo  y  presionar  nuevamente  para  continuar  con  el  programa  sin  

necesita  cambiar  entre  diferentes  funciones,  puede  presionar  esta  tecla  para  ingresar

Breves  instrucciones  de  funcionamiento  del  panel  de  control  de  la  

La  máquina  utiliza  de  forma  predeterminada  el  programa  de  horneado  con  aire  caliente,  presione  Ajustar  la  temperatura  o  el  

tiempo  requeridos  (presione  una  vez  la  tecla  arriba  o  abajo  durante  3  segundos,  la  temperatura  y  el  tiempo  pueden  saltar  

rápidamente,  lo  cual  es  conveniente  para  saltar  rápidamente  al  valor  de  configuración  Presione  el  botón  

"Inicio",  la  máquina  

se  puede  precalentar,  el  temporizador  no  se  mueve  durante  el  precalentamiento,  cuando  la  temperatura  en  el  horno  de  la  

máquina  alcanza  el  valor  establecido  deseado,  la  máquina  emitirá  5  gotas  de  alarma  de  "goteo",  que  representa  la  máquina  

Cuando  la  temperatura  en  el  horno  alcanza  el  valor  establecido,  la  ventana  "visualización  de  tiempo"  muestra  "COMIDA"  y  

la  máquina  ingresa  al  estado  de  conservación  del  calor  (si  no  hay  operación  manual  después  de  10  minutos,  la  máquina  

detendrá  automáticamente  el  programa  en  ejecución  actual  y  el  estado  de  funcionamiento  de  la  máquina  pasa  al  estado  de  

Fuerza:

Puede  abrir  la  puerta  para  poner  los  ingredientes  y  luego  cerrar  la  puerta,  la  máquina  funcionará  automáticamente  y  al  

mismo  tiempo  ingresará  el  inicio  de  la  cuenta  
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Para  operaciones  específicas,  la  combinación  de  teclas  numéricas  puede  completar  el  almacenamiento  

de  1  a  100  configuraciones  de  temperatura  y  tiempo  de  uso  Los  pasos  son  los  siguientes:

bb  En  el  estado  de  encendido,  almacene  1  dígito  y  presione  directamente  una  sola  tecla  numérica,  como  

por  ejemplo:  1  tecla  muestra  "P001"  en  la  ventana  "visualización  de  temperatura  actual";  almacene  2  

dígitos  e  ingrese  directamente  2  teclas  numéricas  como  28,  la  ventana  muestra  "P028"  ";  almacene  3  

dígitos  e  ingrese  3  números  directamente,  como:  100,  la  ventana  muestra  "P100",  una  vez  completada  

la  entrada,  la  ventana  La  pantalla  parpadeará  durante  3  segundos,  lo  que  significa  que  ingresa  al  

estado  de  configuración  de  almacenamiento  y  determinará  automáticamente  el  contenido  ingresado  

después  de  3  segundos  (Nota:  esta  máquina  puede  almacenar  hasta  

parpadea,  puede  presionar  directamente  la  combinación  de  teclas  numéricas  (0-9)  para  

necesita  160  grados,  ingrese  el  número  160  directamente  en  el  estado  parpadeante  de  la  ventana  y  

permanezca  durante  3  segundos  después  de  la  entrada,  la  máquina  bloqueará  automáticamente  la  

temperatura  

En  la  ventana  "Visualización  de  hora",  ajuste  el  tiempo  requerido  o  presionando  en  ambos  lados  de  la  
ventana

Otras  teclas  numéricas  "2-100"  se  pueden  configurar  repetidamente  según  el  contenido  del  punto  a  

botón,  “Cuando  aparece  la  ventana  “Establecer  visualización  de  temperatura”

nuevamente  "estado  determinado",  presione  nuevamente  el  botón  ""  Guarde  los  parámetros  

establecidos  en  la  tecla  numérica  "1"  correspondiente  o  en  la  tecla  numérica  combinada,  puede  

presionar  directamente  la  tecla  numérica  "1"  o  la  tecla  numérica  combinada  la  próxima  vez,  presione  

nuevamente  el  botón  ""  luego  puede  configurar  el  botón  "1"  o  iniciar  el  trabajo  combinando  los  

parámetros  almacenados  en  las  teclas  

o

Función  de  almacenamiento  (presione  la  tecla  numérica,  presione  la  configuración,  ajuste  la  temperatura  y  

el  tiempo,  presione  la  configuración  para  confirmar,  guarde  tres  sonidos)

Inicie  el  trabajo  combinando  los  parámetros  almacenados  en  las  teclas  numéricas,  presione

Ajuste  la  temperatura  

Método  de  ajuste  de  temperatura  1:  presione  el  botón  arriba  o  abajo  durante  3  segundos,  la  temperatura  

y  el  tiempo  se  pueden  saltar  rápidamente  y  es  conveniente  saltar  rápidamente  al  valor  de  configuración  

requerido;

o

Método  2:  Presione

Botón  ”En  este  momento,  la  pantalla  parpadea,  lo  que  significa  que  está  en  la

En  este  momento,  puede  visualizar  en  la  ventana  "Establecer  visualización  de  temperatura",  mediante

Método  de  ajuste  de  tiempo  1:  Presione  una  vez  la  tecla  arriba  o  abajo  durante  3  segundos,  el  

valor  de  la  ventana  de  temperatura  o  tiempo  se  puede  saltar  rápidamente,  es  fácil  saltar  rápidamente  

al  valor  de  configuración  requerido;  

Método  de  ajuste  de  tiempo  2:  Presione

prensado

o  botón,  “Cuando  la  ventana  "Establecer  visualización  de  

hora"  parpadea,  puede  presionar  directamente  la  combinación  de  teclas  numéricas  (0-9)  para  

puede  ingresar  la  cantidad  de  minutos,  no  de  necesita  85  minutos,  ingrese  el  

número  85  directamente  en  la  ventana  que  Después  de  permanecer  durante  3  segundos,  

la  máquina  bloqueará  automáticamente  el  tiempo  
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Después  del  arranque,  el  valor  real  de  la  temperatura  en  el  horno  de  aire  se  muestra  durante  todo  el  
Cuando  se  abre  la  puerta  o  se  agregan  ingredientes,  fluctuará  junto  con  la  temperatura  en  el  

Cuando  la  máquina  esté  en  el  estado  de  abrir  la  puerta,  presione  este  botón  y  luego  presione  el  botón  
"Inicio",  el  ventilador  de  la  máquina  espera  18  segundos  para  iniciar  el  enfriamiento  rápido  del  aire  
para  enfriarse  (debido  a  que  el  motor  tiene  una  función  positiva  e  debe  esperar  a  que  el  
motor  se  estabilice  antes  de  que  pueda  arrancar  normalmente),  para  que  la  temperatura  en  el  horno  
se  enfríe  rápidamente;

Función  de  enfriamiento:

Visualización  de  temperatura  actual:

o

Función  de  fermentación:

Visualización  de  
la  hora:  muestra  el  tiempo  de  trabajo  de  la  máquina,  cuando  se  calienta,  la  función  de  sincronización  

del  tiempo  no  se  

La  temperatura  de  configuración  predeterminada  de  la  máquina:  28  rango  de  temperatura  ajustable:  
20  -50  el  tiempo  de  configuración  predeterminado:  60  minutos,  el  tiempo  máximo  ajustable  es:  
99  minutos,  si  necesita  un  pase  largo,  puede  configurarlo  en:  estado  00:00;

Función  de  compensación  de  Mantenga  presionada  la  tecla  "  "  durante  5  segundos  
para  ingresar  a  la  configuración  de  compensación  de  El  número  0  aparece  en  la  
ventana  de  visualización  de  temperatura  “Visualización  de  temperatura  En  este  
momento,  puede  utilizar  las  teclas  de  las  dos  pantallas  para  corregir  la  diferencia  de  temperatura  
en  el  Introduzca  un  número  positivo,  el  rango  de  corrección  del  valor  de  temperatura:  -50  
~  50  

luz;

Función  de  
pulverización:  El  punto  de  ebullición  del  agua  es  de  100  grados,  por  lo  que  cuando  la  temperatura  del  
vidrio  en  el  horno  de  la  máquina  es  inferior  a  100  se  puede  ver  un  empañamiento  evidente  en  el  

Cuando  supere  los  100  grados,  también  se  producirá  empañamiento,  pero  el  efecto  visual  no  
será  demasiado  Para  formar  mejor  el  fenómeno  de  atomización,  cuando  la  máquina  está  
funcionando,  el  ventilador  principal  gira,  haga  clic  en  esta  tecla  de  función  y  vea  las  gotas  de  agua  en  
la  parte  inferior  durante  3  a  5  segundos;  de  lo  contrario,  la  humedad  en  el  horno  es  demasiado  alta  y

Visualización  de  temperatura  
establecida:  Después  del  inicio,  el  valor  de  temperatura  establecido  del  horno  de  aire  se  muestra  
durante  todo  el  proceso  y  el  valor  de  temperatura  predeterminado  de  otras  

Función  de  iluminación:  Presione  una  vez  para  encender  la  luz,  presione  nuevamente  para  apagar  la
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activado  (como  se  muestra  a  continuación)

Clave  

Función  de  vapor  puro:

después  del  

2)  Cuando  el  tanque  de  agua  está  lleno  de  agua,  se  puede  cocinar  al  vapor  continuamente  durante  2

la  temperatura  se  ajusta  demasiado  alta  cuando  no  se  recomienda  cocinar  al  

Después  de  encender  la  energía,  el  horno  repondrá  automáticamente  el  agua,

La  función  está  recomienda  introducir  los  alimentos  después  de  cocinarlos  al  vapor  y

4)  recomienda  cerrar  el  puerto  de  escape  cuando  la  función  de  vapor  puro  esté  

que  se  completará  en  aproximadamente  2  a  5  El  sonido  desaparece  

No  se  puede  formar  el  fenómeno  de  Y  hacer  que  el  agua  recomienda  utilizar  agua  pura  

para  pulverizar  agua;  Primero  utilice  esta  función  durante  un  tiempo  prolongado  para  expulsar  el  aire  de  la  

tubería  de  Cuando  la  máquina  está  funcionando  y  el  ventilador  principal  también  está  girando,  lo  mejor  

es  pulsar  el  botón  

Inicie  la  función  de  cocción  al  vapor  

minutos

Asuntos  que  requieren  atención  después  de  habilitar  la  función  de  vapor  puro:

1)  Llene  el  tanque  de  agua  con  agua  pura  antes  del  primer  uso  y  luego  encienda  el

3)  El  vapor  tarda  unos  5  minutos  en  salir  después  de  la  cocción  al  vapor  

Temperatura  de  configuración  predeterminada  de  la  máquina:  90  °  C,  rango  de  temperatura  ajustable:  0-230  °

horas;  si  la  bomba  de  agua  se  bombea  continuamente  durante  10  minutos,  si  el  agua  todavía  está

C,  tiempo  de  configuración  predeterminado:  30  minutos,  se  puede  configurar  un  pase  largo  y  el  tiempo  de  llamada  es  de  1  ~  99

no  se  bombea,  significa  que  al  tanque  de  agua  le  falta  agua,  sonará  la  alarma  y  no  puede
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6)  Cuando  se  utiliza  la  función  de  vapor  puro,  se  recomienda  ajustar  el  viento

8)  Aunque  se  puede  cocinar  al  vapor  a  baja  temperatura,  la  producción  de  vapor  real  es  de  aproximadamente

5)  El  panel  trasero  tiene  dos  salidas  de  drenaje,  una  para  drenar  el  tanque  interior  y  la  otra

apagarlo  y  luego  encenderlo  nuevamente  para  reanudar  su  (Desenchufe  después  de  reiniciar)

7)  Hay  un  fregadero  debajo  de  la  puerta  principal  y  la  almohadilla  de  goma  se  saca  para  

Función  de  velocidad  del  

viento:  Velocidad  del  viento  ajustable:  

1-35,  Método  de  ajuste:  

Cuando  la  máquina  está  funcionando,  podemos  ajustarla  según  sea  necesario,  primero  presione  

"  Luego  presione  el  botón  en  la  ventana  "  "  para  ajustar  el  volumen  de  aire  requerido,  el  los  datos  ajustables  

son  1-35,  y  el  nivel  35  es  el  volumen  de  aire  máximo;

y  no  puede  iniciar  la  función  de  vapor  Después  de  reponer  el  agua,  es  necesario

9)  Cuando  la  bomba  de  escasez  de  agua  no  bombea  agua  durante  10  minutos,  sonará  la  

velocidad  a  es  demasiado  alto  o  demasiado  alto,  el  vapor  no  será  visible  para  los  

“

para  drenar  la  bolsa  de  (Este  desagüe  es  para  limpieza)

fermentación  a  baja  temperatura)

de  vapor

drene  y  séllelo  después  de  
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Tres  sonidos  de  d001  indican  que  se  ha  almacenado  en  la  tecla  numérica  1  en  el

El  volumen  de  aire  se  ajustó  en  el  primer  paso,  si  desea  guardar  la  velocidad  del  viento  en  este

qué  tecla  numérica  desea  almacenar  (un  total  de  siete  controles  de  programa  de  5  segmentos

valor  de  velocidad  de  la  

"

Edite  la  temperatura  y  el  tiempo  de  edición  de  la  tercera  pantalla,  si  necesita  rociar,

"aumentar  o  disminuir

O  ingrese  directamente  los  números  0  ~  9  mientras  la  pantalla  parpadea  para  ajustar  el

Después  de  la  selección,  presione  la  tecla  de  configuración  "

estado,  debe  presionar  directamente  el  valor  

de  la  velocidad  del  viento,  lo  que  significa  que  el  guardado  se  realizó  Cada  vez  que  utilizas  el

establece  el  control  del  programa  de  cinco  

P01  aparece  en  el  tercer

No  se  cambió  ninguna  función  de  pulverización  para  ajustar  el  tiempo  de  

Después  de  completar  la  configuración  del  control  del  programa  de  cinco  segmentos,  los  cinco  indicadores

Programación  de  cinco  segmentos:

Di,

En  este  momento,  presione

modo  de  control  de  programa,  y  la  próxima  vez  que  lo  encienda,  presione  la  tecla  "PRG"  

después  del  valor  de  velocidad  del  viento  Después  de  ejecutar  el  programa  actual,  el

Presione  la  tecla  de  control  de  programa  en  el  modo  de  control  

de  programa  de  5  segmentos  en  espera,  el  indicador  1  se  ilumina  y  aparece  d001  en

"  en  la  esquina  inferior  izquierda,

Para  ingresar  al  segundo  control  de  programa,  presione  la  tecla  de  control  de  programa  nuevamente  "

pantalla

”  el  sonido  del  goteo  después  de  seleccionar  el

los  modos  se  pueden  almacenar  en  total)  y  guárdelos  en  las  teclas  numéricas  1  ~  7  respectivamente),

presione  el  botón  de  pulverización  en  la  esquina  inferior  derecha"

sin  control  de  tercer,  cuarto  o  quinto  programa,  cuando  se  opera  la  tercera  pantalla

temperatura  y  tiempo  correspondientes,  el  tiempo  está  en  minutos  (el  primer

pantalla,

máquina,  utilizará  este  valor  de  velocidad  del  viento  para  trabajar  Reemplazar  el  valor  de  viento  predeterminado  original

Puedes  editar  la  temperatura  en  la  segunda  pantalla  y  el  tiempo  de  edición  en  la  

Todas  las  luces  están  encendidas  en  este  momento,  presione  la  tecla  de  configuración  "

”,Ingrese  el  primer  segmento  del

La  máquina  ejecutará  automáticamente  el  valor  de  velocidad  del  viento  ajustado  durante  5  

“

a  la  izquierda  o  derecha  de  la  tercera  pantalla  de  la  segunda

El  modo  de  una  etapa  no  se  puede  pulverizar,  solo  después  de  la  segunda  La  primera  etapa  del

"

El  tiempo  de  pulverización  es  de  1  Presione  hacia  la  izquierda  o  

hacia  la  derecha  "el  tiempo  de  El  tiempo  se  puede  ajustar  de  0  a  60  0  representa,

"  en  la  esquina  inferior  izquierda:  Di,  Di,

la  primera  pantalla,  indicando  que  la  clave  número  1  está  almacenada,  y  puedes  elegir  libremente

la  máquina  restaurará  automáticamente  el  valor  predeterminado  de  velocidad  del  viento  para  funcionar  la  próxima  vez;

"

(El  indicador  2  se  ilumina),  luego  podrá  editar  en  la  segunda  pantalla

Los  modos  controlados  por  programa  tercero,  cuarto  y  quinto  funcionan  en  el  paso  hay

Configure  en  0000  y  luego  confirme  el  salto  mediante  la  tecla  de  programación  "

9
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La  máquina  sólo  puede  ver  una  atomización  Al  cocinar  bollos  europeos,

Con  la  función  de  enfriamiento,  después  del  uso,  la  temperatura  en  el  horno  es  demasiado  alta,

Luego  presione  la  tecla  numérica  correspondiente  "1"  y  luego  presione  la  tecla  de  inicio  "

comida  más  

Nota:  Antes  de  usar,  verifíquelo  de  acuerdo  con  los  parámetros  del  manual,  la  instalación  y  otros

El  sistema  presionará  automáticamente  el  contenido  almacenado  en  la  tecla  numérica  1  para  

Función  de  control  de  tiempo:

Bollos  franceses  y  otros  alimentos,  se  pueden  lograr  los  mejores  

Efecto  de  atomización,  porque  el  punto  de  ebullición  del  agua  es  de  100  grados,  por  lo  que  cuando

El  horno  tiene  un  sistema  de  circulación  de  aire  caliente  que  puede  lograr  múltiples  capas  de

Con  función  de  combinación  de  vapor  y  humedad,  para  lograr  mejor  la

la  temperatura  en  el  horno  es  inferior  a  120  grados,  el  vidrio  en  el

"  El

hornear  al  mismo  tiempo  y  convección  de  temperatura  durante  la  cocción  para  hacer  que

Aumento  rápido  de  temperatura:  el  sistema  de  control  especial  de  350  hace  que  la  temperatura  aumente

fermentación  (consulte  las  instrucciones  de  funcionamiento  en  el  punto  

lo  que  puede  acelerar  la  disipación  del  

de  pan  y  productos  de  harina  frescos  y  

rápido  y  mejora  enormemente  la  velocidad  de  

Función  de  pulverización:

2  uso

de  circulación  de  aire  caliente:

de  todos  los  productos  cárnicos  frescos  y  

El  ajuste  de  tiempo  de  99  minutos  hace  que  cocinar  sea  más  cómodo  y  Tú

de  enfriamiento:

de  todos  los  productos  

1  Características

Puede  seleccionar  la  función  normalmente  encendida  debido  a  la  baja  temperatura  durante

Función  y  uso:

Instrucciones  de  uso
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ábrelo  para  cambiar  la  lámpara  del  horno)  

1  Modelo  de  producto  y  especificaciones  de  tamaño:

de  usar  la  nueva  máquina,  la  temperatura  debe  ajustarse  a  200-300  durante  una  hora

Encienda  el  interruptor  de  iluminación  para  encender  la  iluminación  del  Facilitar  el  seguimiento

Encienda  el  interruptor  de  

comida  

Para  cambiar  la  lámpara  del  horno,  primero  desmonte  la  puerta  de  vidrio  interior  (abra  la  puerta,  deslice  el

la  temperatura  es  inferior  a  la  temperatura  establecida,  el  tubo  calefactor  se  activará  

de  la  máquina,  tire  suavemente  hacia  abajo  y  luego  abra  la  puerta  del  horno  hacia  

hoja  de  acero  inoxidable  en  el  lado  izquierdo  de  la  puerta  de  vidrio  hacia  arriba  para  abrir  la  puerta  de  vidrio  interior,  y

Es  importante  garantizar  que  se  pueda  utilizar  sólo  después  de  ser  

calienta  y  el  indicador  se  

La  temperatura  del  horno  puede  controlar  la  temperatura  de  cocción  entre  20  y  350  

Apague  el  interruptor  de  encendido  cuando  la  máquina  no  esté  en  

Configure  la  temperatura  requerida  En  este  momento,  la  luz  indicadora  está  encendida  y  el

Pasos  para  abrir  la  puerta  de  la  máquina,  hay  un  cordón  para  tirar  en  el  lado  derecho  del  frente

El  tubo  calefactor  comienza  a  la  temperatura  alcanza  la  temperatura  establecida,  el  indicador  se  

Antes  de  hornear  alimentos  en  el  horno,  precaliéntelos  según  la  temperatura  requerida  por  el

La  cantidad  de  comida  afectará  el  tiempo  de  cocción,  la  cantidad  de  comida  es  mayor,  la  cocción

consumidor,  y  luego  poner  la  comida  para  

el  tiempo  es  más  largo  y  

Descripción  de  la  estructura
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Notas  de  instalación

Modelo A B F

650608

12

E

585636 650

Diámetro(mm)

GXT60/T60

C

680

Algodón  aislante  para  hacer  que  el  rendimiento  del  aislamiento  térmico  sea  más  

Los  pies  de  goma  deben  estar  firmemente  conectados  al  

Requisitos  de  ubicación  de  instalación:

del  gabinete:  hechos  de  placa  de  acero  inoxidable,  lo  que  hace  que  toda  la  apariencia  del

Conectado  según  sea  necesario  según  el  contenido  del  

No  utilice  productos  sin  pies  de  

Componentes  del  marco  frontal:  fabricados  en  acero  inoxidable  totalmente  cepillado,  más  bellos  y  

Máquina  hermosa  y  resistente  a  la  El  interior  del  gabinete  está  lleno  de  aislamiento  

Pies  de  goma:

Panel  de  la  puerta  del  horno:  las  bisagras  de  la  manija  de  la  puerta  están  instaladas  en  la  puerta  del  horno  para  que  siempre  pueda  estar

Compruebe  el  lugar  de  instalación:

Presionado  firmemente  en  el  marco  de  la  puerta,  mejorando  enormemente  el  efecto  de  

Antes  de  instalar  el  dispositivo,  verifique  si  la  conexión  del  aparato  eléctrico  es  

Todos  los  equipos  eléctricos  y  conexiones  de  circuitos  deben  ser  instalados  por  electricistas  

El  producto  debe  colocarse  en  un  lugar  estable  según  las  

2  Breve  despiece  de  la  estructura  del  producto  y  descripción  de  las  piezas  

Personal  de  acuerdo  con  las  normas  de  
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Retire  la  película  de  la  superficie  del  producto  antes  de  

Requisitos  de  conexión  de  entrada:

Instale  el  producto  en  un  lugar  bien  ventilado  y  equipado  con  un  buen  sistema  de  extinción  de  

Nota:  El  producto  debe  estar  conectado  al  cable  de  

Todos  los  hornos  deben  colocarse  sobre  una  mesa  o  estante  

Instale  un  interruptor  bipolar  antes  del  producto  y  del  cable  de  Cuando  la  máquina  está

se  conecta  incorrectamente,  puede  causar  que  el  conector  se  caliente  y  queme  la  

fácil  de  mantener  

Antes  de  realizar  la  conexión,  verifique  si  los  datos  como  el  voltaje  y  la  frecuencia  cumplen  con  los

1)  Al  conectar  el  cable  de  alimentación,  opere  como  se  muestra:  Inserte  el  cable  de  cobre

tubo  de  

Evite  bloquear  la  válvula  

Requisitos  de  conexión  eléctrica:

Al  conectar  el  cable,  utilice  un  destornillador  adecuado  para  sujetar  y  fijar  el  cable  

Utilice  los  fuelles  correspondientes  para  conectar  la  entrada  de  agua  de  la  válvula  solenoide  detrás

Requisitos  de  conexión  del  cable  de  alimentación:

el  producto  se  coloca  cerca  de  una  pared,  manténgase  alejado  de  objetos  

En  funcionamiento,  el  error  de  voltaje  no  puede  exceder  ±  

Parámetros  requeridos  en  los  parámetros  del  

recomienda  que  la  parte  posterior  del  producto  esté  a  10  cm  de  la  pared  u  

Puente  debajo  del  tornillo  y  presione  firmemente  el  cable  de  

Coloque  el  producto  en  el  lugar  donde  el  contenedor  está  conectado  al  cable  y

La  conexión  al  cable  de  alimentación  debe  cumplir  con  las  normas  de  seguridad  

el  diagrama  de  conexión  eléctrica  al  realizar  la  

Hay  un  tubo  de  escape  en  la  parte  trasera  del  horno,  el  exceso  de  vapor  se  descargará  del

el  cable  de  alimentación  está  equipado  con  un  enchufe,  conéctelo  directamente  a  una  toma  de  corriente  

La  caja  a  la  junta  de  la  tubería  de  agua  y  agregue  un  filtro  al  extremo  de  la  junta  de  la  tubería  de  agua  para  evitar  la  

13
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Presta  atención  a  las  instrucciones  de  limpieza  y  

Aviso  de  advertencia:

*  Límpielo  a  tiempo  después  de  su  

*  Desenchufe  el  enchufe  cuando  limpie  y  espere  hasta  que  el  horno  se  enfríe  antes  de

Al  limpiar,  mantener  o  mover  la  máquina,  asegúrese  de  desenchufar  el  

La  máquina  debe  restaurarse  a  su  estado  original  después  del  

No  toque  el  interruptor  ni  el  enchufe  con  las  manos  

el  cable  de  alimentación  está  dañado,  para  evitar  peligros,  debe  ser  reemplazado  por  el  

*  Nunca  sumerjas  el  cuerpo  del  producto  en  agua  o  cualquier  otro  

El  terminal  equipotencial  de  la  máquina  debe  estar  conectado  al  equipotencial  de  otras  máquinas  o  de  todos  los  

objetos  metálicos  en  el  edificio  o  cerca  mediante  una  conexión  eléctrica,  lo  que  se  convierte  en  un  buen  cuerpo  

equipotencial,  que  puede  evitar  en  gran  medida  lesiones  por  descarga  

bajo  la  dirección  o  asistencia  de  la  persona  responsable  de  la  

En  la  línea  viva,  la  máquina  selecciona  dos  puntos  de  prueba  y  no  hay  voltaje  entre  ellos,  es  decir,  no  hay  

diferencia  de  potencial,  entonces  creemos  que  estos  dos  puntos  de  prueba  tienen  el  mismo  potencial,  es  decir,  

Rollo  de  papel  de  cocina  X1 Bola  de  acero  con  mango  X1

La  línea  de  tierra  de  la  máquina  (marcada),  la  línea  de  tierra  no  se  puede  cancelar,  la

No  permita  que  menores  accedan  o  utilicen  la  

Descripción  

Botella  limpiadora  X1

Este  aparato  no  está  diseñado  para  ser  utilizado  por  personas  (incluidos  niños)  que

Guantes  de  gomaX2

físicamente  débil,  tiene  una  respuesta  lenta  o  tiene  trastornos  A  menos  que  sea  seguro  de  usar

No  enjuague  la  máquina  con  agua  ni  la  sumerja  en  Tenga  cuidado  de  no  dejar  que  el  agua

o  su  departamento  de  mantenimiento  o  personal  similar  de  tiempo  

*  Nunca  limpie  cuando  la  máquina  esté  funcionando  para  evitar  

fluya  hacia  el  interruptor  al  limpiar  para  evitar  
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Estante  del  horno

de  nuevo  en  el  horno;
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Limpie  el  revestimiento  con  una  toalla  húmeda,  escurra  la  toalla  después  de  

limpiarla,  colóquela  en  el  medio  de  la  parte  inferior  del  revestimiento  y  cierre  la  

puerta  del  horno;

Después  de  lavar  la  rejilla  con  una  bola  de  acero  sumergida  en  la  solución  

limpiadora  y  lavarla  (tenga  en  cuenta  que  es  mejor  frotar  el  proceso  de  limpieza  

con  una  bola  de  alambre  seca  con  mango  para  evitar  rayarse  las  manos),  

después  del  lavado,  enjuague  directamente  con  agua  agua  y  luego  usar  

papel  de  cocina  el  agua  y  poner

Utilice  un  destornillador  para  quitar  los  tornillos  en  la  parte  inferior  del

fondo  del  tanque  interior;

placa,  sonda  y  puerta  de  vidrio;  use  papel  de  lija  para  quitar  las  rebabas  de  un  

lado  a  otro  en  el  borde  del  estante;

Abra  la  puerta  del  horno,  después  de  que  se  enfríe,  limpie  el  revestimiento  

interior  con  una  toalla  húmeda  y  luego  séquelo  con  toallas  de  papel  de  cocina;

El  tanque  de  agua  se  puede  limpiar  por  separado  según  las

El  horno  se  puede  limpiar  y  mantener  horneando  al  aire  a  50  grados  durante  5  

Dejar  actuar  durante  5  minutos,  limpiar  el  estante  después  de  

Encienda  el  horno  a  50  grados,  hornee  por  5  minutos  y  use  la  función  de  

rociado  para  rociar  el  tanque  interno  durante  15  segundos  hasta  que  haya  mucha  

agua  en  la  toalla  al  

Puerta  de  Fuera  de  toda  la  máquina

Métodos  de  solución  de  problemas  del  producto

Utilice  un  trapo  completamente  escurrido  para  limpiar  el

Después  de  extraer  el  estante  hacia  arriba,  puede  quitar  los  
pedazos  rotos  con  herrajes  

tarde,  no  lavar  con  

Póngase  guantes,  use  una  bola  de  acero  para  limpiar  el  revestimiento  interior  y  la  
Frecuencia  de  mantenimiento:  una  vez  al  

el  exterior  del  horno  está  protegido  contra

Durante  el  proceso  de  limpieza,  el  vidrio  del

Carne:  una  vez  al  día

Funcionamiento  defectuoso

Recomendado  una  vez  por  

Toalla  X2

Otros:  según  sea  necesario

Frecuencia  de  mantenimiento:

Destornillador  Phillips  X1

Hoja  de  papel  de  lija  de  malla  400  X1

Pastel/Pan:  Una  vez  por  semana

Posibles  averías  durante  el  uso  normal  del  horno:
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dieciséis

técnicos

Modelo TAMAÑO  (MM) Voltaje(V) FUERZATemperatura TAMAÑO  INTERIOR  (MM) Enchufe

Luz  de  alta  temperatura

Compruebe  si  el  tubo  calefactor  de  la  máquina  está  quemado  y  necesita

Cortocircuito

de  la  puerta

Comuníquese  con  el  centro  de  servicio  para  revisar  la  

1)  Desconecte  la  fuente  de  alimentación  y  deje  que  el  horno  se  

horneado  desigual

horno:

Configure  manualmente  la  temperatura  requerida

Retire  el  cristal  interior  de  la  puerta  y  reemplace  la  lámpara  

olor  a  quemado

Compruebe  si  el  grifo  de  agua  está  

Compruebe  si  la  entrada  de  la  tubería  de  agua  está  

Desconecte  la  energía  y  deje  que  el  horno  se  

Apague  la  lámpara  vieja  y  conecte  la  lámpara  

ser  reemplazado

Póngase  en  contacto  con  el  centro  de  servicio  para  revisar  la  

Reemplazo  de  lámpara

Vuelva  a  compensar  la  temperatura  establecida  o  comuníquese  con  el  centro  de  servicio  para

calefacción

2)  Retire  el  tornillo  de  fijación  y  la  placa  de  presión  en  el  lado  interior  del  

Reemplace  las  luces  en  el  siguiente  

Compruebe  si  la  válvula  solenoide  está  rota,  si  está  rota  reemplácela  directamente

Compruebe  si  el  interruptor  de  encendido  coincide  con  la  placa  de  parámetros  del  

en  

Compruebe  si  el  cableado  está  

no  enciende

Póngase  en  contacto  con  el  centro  de  servicio  para  comprobar  si  el  circuito  de  la  máquina  está

no  hay  vapor  en  el

3)  Retire  la  puerta  de  vidrio,  preste  atención  para  colocarla  ligeramente,  tire  directamente

La  razón  por  la  que  hay
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del  circuito
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