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MAQUINA CHOCOLATERA
|deal para Fabricar
ChocoConos de Helado Soft

CARACTERISTICAS:

— Méquina Especial para Fundir Chocolate Caliente
— Deposito GN Pan 1/6.

- Regulador de Temperatura desde 20 a 90 grados.
- Trabaja Sin Agua, Calor Directo.

— |deal para Heladerias para Producir ChocoConos.

ESPECIFICACIONES TECNICAS:
—Voltaje: 110/60hz 1 Phase or 220/50-60hz
— Potencia: 150watts
— Medidas Exteriores del Equipo:

246 x 210 x 260mm Ancho-Fondo-Alto
— Peso: 3 kgs
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