GUIA DE LIMPIEZA - MAQUINA DE HELADOS

MAQUINA DE HELADOS

KAY-5® Sanitizer/Cleaner

PROCEDIMIENTO
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* Saque la mezcla de la » Lave las lineas pasando » Enjuague las lineas con »Desarme completamente
maquina solucion de Detergente 10 /2.5 gal. de agua limpia todas las piezas movibles
Concentrado Kay en una que estan en contacto con la
cubeta de 10 L/ 2.5 gal. mezcla (llévelas al fregadero
para lavar, enjuagar y sanitizar)
I
* Lave las piezas fijas de la * Enjuague las piezas fijas * \Vacie por las lineas de la * Enjuague nuevamente las
magquina, incluyendo las con agua caliente limpia magquina la solucion de lineas con agua limpia en
camaras de refrigeracion, Kay-5 y reciba la solucion una cubeta de 10 L/ 2.5 gal.
los tubos de alimentacion y en la misma cubeta

el deposito de mezcla con
Detergente Concentrado
Kay

Apertura

@ 4

°

Enjuague vaciando el contenido

Ti lucié desagues
de 10 L /2.5 gal. de agua tibia (208 ST S s

o bafios para eliminar bacterias

Prepare solucion nueva de
Kay-5, pasela por las lineas de
la maquina y reciba la solucidn
en la cubeta.
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Tech Gelato




